Maikafer im Friihling

Die Osterhasen sind aufgegessen
und die Maikdfer werden wieder zum
Verkauf angeboten. Fiir die Confiseur
Bachmann AG sind dies wichtige
saisonale Schokoladenprodukte.

Die Confiseur Bachmann AG verfiihrt
nicht nur mit den liebevoll hergestellten
Maikdfern, sondern auch mit dem neuen
Schoggibrunnen in «Schlaraffenland-
Dimension». Die Faszination dariiber
ist in den funkelnden Kinderaugen

und in den staunenden Gesichtern

der Erwachsenen deutlich erlebbar.
Conextra berichtet iiber den Umbau der
Filiale der Confiseur Bachmann AG

im Emmen Center sowie ber die
Neukonzeption der Schokoladentheke.

Der Friihling bringt auch die Messezeit
und damit die Luga nach Luzern.

An der traditionellen Zentralschweizer
Messe ist die CKW Conex AG wieder
vertreten. Besuchen Sie uns in der
Halle 1 am Stand 121 und lassen Sie
sich vom Fussballfieber packen.

Nun wiinsche ich Ihnen schéne,
energievolle Friihlingstage, die Sie
raus locken, zu neuen Taten bewegen
und Lebenslust hervorrufen.

Geniessen Sie den Friihling mit den
warmen Sonnenstrahlen, den bliihenden
Blumen und den spriessenden Bédumen.

Ueli Felder
Vorsitzender der Geschiftsleitung

Die Fachgeschdfte der Confiseur Bachmann AG (berzeugen durch kundenorientierte
Ladenkonzepte. Beispielhaft dazu prédsentiert sich das neu erdffnete Fachgeschift im
Emmen Center, welche mit dem grdssten Schoggibrunnen der Welt lockt.

Filiale im Emmen Center

Ein «Schoggijob» waren die komplexen Elektroarbeiten im Hinblick auf die
Wiedereroffnung des Fachgeschiftes im Emmen Center nicht. Zeitdruck, Kompetenz
und Koordination prdgten die Tage vor der Erdffnung am 7. Marz 2008. Die Vielfalt
der Elektroinstallationen reichte vom Anschliessen der Backéfen und Kiihlanlagen, zur
Installation des Mitarbeiter- Kommunikationssystems bis zur Vernetzung der Kassen,
Das Resultat ldsst sich sehen: Die Filiale im Emmen Center iiberzeugt durch die anspre-
chende Produkttheke, das flexible Bestellsystem, das individuelle Restaurant, den
bewdhrten Holzbackofen, die glitzernde Schokoladentheke sowie durch den faszinie-
renden Schoggibrunnen.

Der grasste Schoggibrunnen der Welt fasziniert



Das neu erdffnete Fachgeschdft im Emmen Center

Starke Partner

Die Verantwortlichen der Confiseur Bachmann AG sind iberzeugt, dass es fiir die
Umsetzung der Ideen starke, zuverldssige Partner braucht. Mit dem Luzerner Architekten
Marc Johl, der wiederum hohe Erwartungen an die Handwerker hat, funktioniert die
Zusammenarbeit reibungslos. Zu den starken Partnern gehdren auch die Mitarbeitenden
der CKW Conex AG. Sie bieten die Losungen zu den Vorhaben des Kunden und engagieren
sich mit flexiblem Einsatz fiir ein liberzeugendes Gemeinschaftswerk.

Spezialprojekt Ladenbau

Auftrdge zum Umbau von Verkaufslokalen wie die der Familie Bachmann sind fiir die
Mitarbeitenden der CKW Conex AG spannende Projekte. Der Kunde und der Architekt
wollen fhre Ideen umsetzen und erwarten eine individuelle Losung, was teilweise an
die Grenzen des Machbaren stosst. Dies fordert das reibungslose Zusammenspiel aller
Beteiligten und bedingt zudem flexiblen Einsatz, da einige Arbeiten nur Nachts oder
an Wochenenden erledigt werden kénnen. Die Koordination der Arbeiten mit allen
Handwerkern, dem Architekten sowie dem Kunden in Verbindung mit der Personalplanung
sind eine weitere spannende Herausforderung.

Wussten sie, dass Schokolade gliicklich macht?

Studien belegen, was viele von uns wahrscheinlich schon lange vermutet haben:
Schokolade macht gliicklich!

Serotonin nennt sich der Stoff, der uns zu einem wohligen Gliicksgefiihl verhel-

fen kann. Mit dem Griff zur Schokolade sorgen wir dafiir, dass der so genannte
Serotoninspiegel und mit ihm unsere Stimmung steigt. Als Ausldser dieses physio-
logischen Vorganges dient der Zucker in der Schokolade. Er ist es, der eine rasche
Insulinfreisetzung ermdglicht und so dem Serotonin den Zugang zum Gehirn Gffnet.
Das Resultat ist ein iiber ldngere Zeit anhaltendes Hoch des Serotoninspiegels und
der guten Laune,
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Confiseur Bachmann AG

Das Familienunternehmen Confiseur
Bachmann AG befindet sich bereits
in der vierten Generation und
zdhlt heute zehn Verkaufsfilialen.
Die Aktiengesellschaft beschaftigt
252 Mitarbeitende. Fachkrafte der
Confiseur Bachmann AG stellen tdg-
lich 60 Sorten Brot und Backwaren,
40 Sorten Pralinés und rund 50
verschiedene Spezialitdten aus
Schokolade und Marzipan frisch her.
Der Bereich Patisserie ist eine weitere
Kompetenz der Confiseur Bachmann
AG. Fortwdhrende Neukreationen
und Sortimentsverdnderungen in
kreativer Vielfalt und mit gren-
zenlosem Einfallsreichtum bringen
Abwechslung und machen das Leben
nicht nur «siiss».

Qualitdt als hochstes Ziel

Die Confiseur Bachmann AG ist
bestrebt tdglich héchste Qualitdt und
damit beste Kundenzufriedenheit zu
erlangen. Deshalb werden die sechs
Qualitatsrichtlinien  konsequent
umgesetzt:

Frische

Die Frische wird dank dem kiirzesten
Weg von der Backstube zum Kunden
sowie durch die Produktion vor Ort
gewdhrleistet.

Hygiene

Bei der Verarbeitung und beim
Transport der Produkte hat absolute
Sauberkeit hochste Prioritat.

Garantie

Es werden nur natiirliche Rohstoffe
verarbeitet: keine chemischen
Zusatze, keine Konservierungsmittel,
keine kinstliche Aromen.

Aussehen
Die Produkteprasentation muss schén
und ansprechend sein.

Geschmack

Der geschmackliche H&hepunkt ist
der Berufsstolz und Beweis des
Kénnens.

Rohstoffe
Es werden nur beste Rohstoffe ver-
arbeitet.



