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Neuer Stil in Luzern: Familie
Bachmann verwdhnt die Stadt
zwar schon seit 1934 mit

ihrer Konditorkunst, aber erst seit
einigen Jahren setzt sie auf
Feng-Shui: Im Bahnhof stieg der
‘Umsatz gleich um 35 Prozent,
nun liegen auch die kostlichen
Macarons und Pralinen am
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SCHOKO-SHOPPING

Der Kampf der Pralinen

Schokolade macht gliicklich und ist bei den Luzern-Touristen
hei begehrt. Mit immer neuen Kreationen werben

die besten Confiserien der Stadt um Kunden. Doch welche
Spezialitat lohnt sich wirklich? Bei den mit Kirschwasser
gefilllten »Lozérner Ragetropfli« der Meisterkonditorei Heini
stimmen Verpackung und Form. Der Geschmack ist

gut, doch es gibt hier Besseres — etwa eine »Stradivari« mit
feiner Gianduia-Fillung oder ein Stiick Ruebli-Torte.

Auch die »Wasserturm-Steine« der Confiserie Bachmann
sind schon verpackt. Lassen Sie sie so liegen und

kaufen Sie dort lieber »Grand Cru«-Pralinen. Das sind kleine
Meisterwerke, die auf der Zunge zergehen und wun-

derbar schokoladig schmecken, ohne zu siiB zu sein. Nur
die Pralinen von Max Chocolatier, dem schicken

Luxusladen neben dem Hotel »Schweizerhof«,
machen ihnen echte Konkurrenz

(Adressen siehe Seite 125).
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Bachmann

Der Luzerner Betrieb ist eine
der fihrenden Confiserien der
Schweiz, entsprechend hek-
tisch geht es trotz Feng-Shui-
Design im Hauptgeschaft

zu. Egal: Spatestens wenn die
Grand-Cru-Praline oder das
Macaron im Mund ist, kehren
Ruhe und Glickseligkeit ein.
u.a. (C2) Schwanenplatz
Tel. 041 2277070
www.confiserie.ch



