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Durchbruch der europdischen
Konditorei im Fernen Osten
Die Schweizer Konditoren und Briider Raphael (23) und

Matthias (25) Bachmann arbeiteten ein halbes Jahr in japa-
nischen Konditoreien und berichten iiber Eindriicke.

Conditorei Bachmann, Hiratsuka ( Tokyo), Japan: Perso-
nen von links: Takao Otani ( Produktionschef), Raphael
Bachmann, Hiroshi Watanabe ( Inhaber), Matthias Bach-
mani.

Konditor sein ist einfach glatt (fantastisch), verlangt nach
Kreativitit und der Suche nach Geschmickern. Der Ver-
such des Ausschopfens von Méglichkeiten brachte uns in
Japan auf viele neue Ideen und ist Bestandteil unserer
Ausbildung als Konditoren. Nebst den beruflichen Ab-
sichten genossen wir die spezielle Zeit im Land der aufge-
henden Sonne vor allem wenn wir auf den Strohmatten
am Boden schliefen, aus der winzigen Schale einen
Schluck Reiswein tranken, die seltsamen Gerichte aus
Fisch und Gemiise durchdachten und die Vollkommen-
heit und Regelstrenge des traditionellen Lebens der Japa-
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werden immer gleich angegangen. Improvisieren ist nicht
ihre Stirke, und fillt ein System zusammen, sind sie
schnell am Anschlag. Die Japaner arbeiten wie Maschi-
nen, sehr exakt, immer gleich und hinterfragen nichts.
Ihre Kreativitit, vor allem bei Torten und Patisseries,
haben sie damals aus Europa importiert, haben aber da-
zugelernt und daraus etwas gemacht. So kam es doch,
dass wir Schweizer Spezialititen versuchten, die uns in
Japan tatsdchlich besser schmeckten als in unserem Vater-
land. Es ist traurig, aber wahr: Sie sind schlau, die Japa-



ner, und haben in den letzten Jahren am Konditoreihand-
werk gefeilt. Die Konditorei lebt, und dies zu spiiren., war
fiir uns einmal mehr die Freude selbst. Auf unserer siissen
Entdeckungsreise gegen Ende des Aufenthaltes kimmten
wir von Osaka {iber Kobe, Himeji, Okayama, Hiroshima,
Fukuoka bis nach Kagoshima, der Vulkanstadt, das Ge-
biet formlich nach Konditoreien ab und besuchten total
46 (!) Geschifte.

Nach sechs Monaten verliessen wir dann Japan Richtung
Korea, wo wir withrend zwei Wochen in den vier grossten
artisanalen (handwerklichen) Konditoreien arbeiteten.
Danach ging es weiter nach Hongkong und Singapur, wo
wir vor allem Konditoreien und Hotels besuchten. um
noch andere Eindriicke der asiatischen Fertigkeit kennen-
zulernen.

Als Dank fiir die
Gastfreundschaft
stellten Raphael
und Matthias
Bachmann eine
Schweizerkuh aus
12 Kilogramm
Couverture ( Scho-
kolade) her.
Pdtissier POIRE,
Osaka, Japan

Nach der gemeinsamen Asienreise trennten sich unsere
Wege wieder. bevor wir in etwa vier Jahren an eine ge-
meinsame Ubernahme des elterlichen Geschiiftes in Lu-
zern denken. Seit 1. November sind wir wieder in Eu-
ropa auf Achse, und zwar wird der eine in Belgien und
der andere in Frankreich seine Titigkeit als Konditor
ausiiben.

Die Zeit lisst reifen, und wir sollten viel mehr daran den-
ken, wie gut wir leben und was wir erstreben. Wir sollten
unsere Gesundheit schitzen und beruflich oder privat nie
aufhdren, uns selber verbessern zu wollen. Nicht unbe-
dingt Perfektion, vielmehr Lebensfreude und Lebenslust
sowie Optimismus und Ehrlichkeit sollten unsere Ziele
sein.

Der Redaktor des « Béicker+Konditorsy dankt den Briidern
Raphael und Matthias Bachmann recht herzlich fiir die Zu-
sendung dieses interessanten Erlebnisberichtes aus dem Fer-
nen Osten. Es ist wirklich eine Freude zu hiren, dass zwei
Junge Fachleute derart viel fiir die berufliche Weiterbildung
und das personliche Fortkommen leisten.

Ja, nochmals jung sollte man sein und Erfahrungen in frem-
den Kontinenten sammeln kinnen, das wdr’s!

Weiterhin alles Gute also, ihr beiden « Bachmanns», und
wir freuen uns auf weitere interessante Erlebnisberichte.
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