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eit Dezember 2004 betreibt die
Confiserie Bachmann in Luzern
als achte Verkaufsstelle das Ge-
schift am Schwanenplatz, eine Top-Lage
nahe der Uferpromenade , dem Bahnhof
und der Innenstadt. Die Darstellung der
verschiedenen Kompetenzen des Unter-

LADENBAU

Im Schoggi Land

Der Schwanenplatz in Luzern hat durch die attraktive

Filiale der Confiserie Bachmann an Attraktivitit

PROJEKT
BACHMANN
240 m¢ Grundfldche, keine Sitzpldtze

Elnrichtung nach feng Shui
Gesichtspunkten

Runder Tiefkuhlturm
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M Innovative Pralinentheke
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|| sktion verschiedener Spezialitaten

nehmens war die Herausforderung fir
den Ladenbaupartner. Architekt Marc
|6hl sowie der Projektmanager Thomas
Lehmann und Gert Pichlbauer von
Schweitzer Ladenbau bildeten das Team
fiir das ehrgeizige Projekt. Auf 240 m*
Gesamtflache werden ofenfrisches Brot

Die Lehren des Feng-Shui wurden bei der
Planung beriicksichtigt. Entsprechend tauchen
viele Rundungen in der Einrichtung auf.

Der ovale Lichthimmel setzt die Mittelinsel
gekonnt in Szene.

gewonnen. Das Konzept stellte hohe Anforderungen

an Schweitzer Ladenbau.

und Gebick, Kaffee, Schokolade, Prali-
rnen und vor allem reichlich Backer- und
Confiseur- bzw. Konditoratmosphire ge-
boten. Knapp eine Million Euro kostete
das neue Hauptgeschift der AG.

Feng-Shui als Basis

Wie schon bei anderen Bachmann Pro-
jekten sollten auch am Schwanenplatz
die Lehren des Feng-Shui Beriicksichti-
gung finden. So dominieren runde For-
men und natiirliche Materialien das Er-
scheinungsbild. Der leicht blaue Boden
leitet den Kundenfluss; blau symbolisiert
das Wasser. Und das naturbelassene
Bambusholz bringt durch die horizonta-
len Linien des Holzes neben einer in ei-
ner solchen bunten Angebotsvielfalt
wahl auch notwendigen Beruhigung fiir
das Auge so etwas wie Zug und Dynamik
in den linglichen Laden.

Die Thekenanlage beginnt mit der ca.
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funf Meter langen Backwarentheke. Thekenseiten und Frontverkleidung
sind in Bambus furniert mit einer Deckleiste aus Stein versehen, auch die
Taschenablage besteht aus Stein, die Sockelblende setzt mit der Verklei-
dung aus Edelstahl einen Akzent, dazu kommt die Hinterleuchtung der
Thekenfront. Das Brot prisentiert sich in einer Vitrine vorne beim Kunden.
Die leichte U-Form der Vitrine erméglicht dem Kunden einen schnellen
Uberblick. Das breite Backwarenangebot findet auf der schrég montierten
Glaszwischenetage mit doppelreihiger Lichtblende zusétzlichen Platz,

Das erste Thekenelemnent bietet ohne Zwischenetage Platz fiir drei runde
Kérbe, daran schlieRt sich die Gebicktheke an. Es folgt die ebenfalls ca. flinf
Meter lange Patisserie- und Snacktheke. Sie setzt sich zusammen aus zwei
Snacktheken mit
statischer Kiihlung

-jeca.120cm lang

Die Riickwand ist auf-
wendig klimatisiert.
Aus vielen kleinen
Offnungen stromt
gekiihfte Luft.

Hier wird gearbeitet: mit Ofen,
Ausrollmaschine und Ceranfeld z.B.
zur Herstellung der echten Luzerner
Chatzestreckerli. Der Schoggi
Brunnen ist eine echte Attraktion.
Auf vier Bildschirmen kinnen sich
die Besucher iiber die Arbeitsweise
und Herstellung verschiedener
Produkte informieren.

- und zwei Patisseriekiihltheken mit schonender Klima-Umluftkithlung und
elektronisch gesteuertem Thermostat. AufBerdem gibt es noch zwei mobile
Snacktheken.

Den Abschluss bildet ein technisches Highlight. Der Tiefkiihlturm, eine
weithin einmalige L6sung, entwickelt eigens fir den Schwanenplatz, ist
eine Vitrine mit Rundverglasung und Isclierglastiir, ca. 165 cm hoch. Er
dient zum Lagern und Prisentieren z.B. von Eistorten bei Temperaturen
von -18 bis -22° C.

Ein weiteres Highlight, in Form wie Technik einmalig, ist die Pralinentheke
auf der gegeniiberliegenden Seite mit einer Glasabdeckung, die sich auf
Knopfdruck nach hinten versenken ldsst. Im
ganzen Laden geben vier grofie Plasmabildschirme
{iber DVDs Einblick in die Produktion. Aber auch

DAS SAGEN MATTHIAS UND RAPHAEL
BACHMANN, CONFISERIE BACHMANN AG,
SCHWANENPLATZ 7, CH-6002 LUZERN,

8 VERKAUFSSTELLEN:

haben,
der Materialwahl oder

denfalls

haben wir ldngst
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vor Ort wird dem Kunden die Frische und handwerkliche Herstellung ver-
schiedener Produkte nahe gebracht.
Zum Backen von Brot wurden hinter einer halbhohen Wand drei Umluftéfen
und zwei Etagenéfen eingebaut. Am Servicefenster fiir den Aufler-Haus-Ver-
kauf, frontseitig neben dem Eingang, stehen dem Kunden 16 verschiedene
Kaffeegetranke zurm Mitnehmen zur Auswahl.

Hermonn Kleinemeier, Mainameier Ebuckmedio.info/0734-901 9937




