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Konzeptionelle Perfektion auf 500 gm in der Filiale Emmen Center der Confiserie Bachmann

Qualitit ist Ergebnis des Zusammenspiels von Konzept, Technik und Design. Dieser
Philosophie ist man bei Schweitzer Ladenbau verpflichtet. Das Design muss mit-
samt der Auswahl der richtigen Materialien in die Funktionalitit und deren perfek-
te technische Umsetzung einfliefien. Dies zeigt sich auch bei der Partnerschaft mit

der Schweizer Confiserie Bachmann.

ier gab es eine Wiedereroff-
nung der Filiale ,Emmen
Center“ in Emmen bei Lu-
zern. Mit diesem Megastore,
wie die Confiserie Bachmann das Ge-
schift selbst nennt, wurden die bisherigen
Rekorde gebrochen. Mit 500 qm Ge-
schiftsfliche inklusive Bickerei mit Holz-

Attraktives Accessoire: In der Filiale Emmen Center bei Bachmann steht der weltgréRte Schokoladenbrunnen.
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backofen, Chocolate-Land mit nach Anga-
ben der Confiserie Bachmann weltgroR-
ten Schokoladenbrunnen in dem tiglich
48 kg Milchschokolade flieRen, Eistheke,
Café, Frontcooking, Kinderecke und mehr
setzt man an diesem Standplatz Maf3sti-
be. Gemeinsam mit dem Architekten
Marc Johl hat Schweitzer die Herausforde-

rung gemeistert. Allein die Thekenanlage
hat eine Linge von beinahe 17 Metern. Da-
rin prisentiert werden feinste Back- und
Konditoreiwaren zum Mitnehmen oder
zum Direktverzehr im angeschlossenen,
groflziigig gestalteten Café. Auch die
Selbstbedienungskiihlvitrine von fiinf Me-
tern Linge ist imposant.

»Frontcooking“ in Szene gesetzt

Bei der Kiiche setzte man auf ,Frontcoo-
king“. Zum Sortiment zihlen Pizzas, ge-
fiillte und ungefiillte Pastas mit sechs ver-
schiedenen Saucen und Hot-Paninis. Der
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Nische zum Wohlfiihlen: Komfortable Sitzmobel und eine klug durch-
dachte Beleuchtung sorgen fur Atmosphéare.

Kunde bekommt beim Bestellen an der
Theke ein Gerit, das blinkt und vibriert,
wenn die Mahlzeit zum Abholen bereit ist.
Diese Mitteilung wird per Funk direkt von
der Kiiche ausgelost. Das Konzept ist in
jeder Hinsicht durchdacht, sowohl was
Optik als auch Funktionalitit anbelangt.
Bei Schweitzer macht die Synergie ver-
schiedener Gesichtpunkte den Laden zu
einem hochwertigen Arbeits- und Ein-
kaufsplatz machen. Das Material und der
Stil variieren nach den Gegebenheiten: In
der klassischen Konditorei sind es zurzeit
zum Beispiel dunkle Rotténe und der Ein-
satz von Marmor, wihrend es etwa in der
modernen Bickerei im Moment das Griin
in allen Varianten gepaart mit hochwerti-
gen Holzfurnieren ist.

Holz in verschiedenen Ausfithrungen ist
immer gefragt. Allerdings ist die Farbe
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Mit 500 gm Geschaftsflache ist die Bachmann-Filiale ein echter Megastore

und perfekt durchkonzeptioniert.

und auch manchmal der Stil hiaufig der
Corporate Identity der Firma unterworfen.
Der Kunde sollte grundsitzlich keinen
Unterschied bemerken, ob er ein Haupt-
geschift oder ,nur” eine Filiale betritt. Der
Unterschied verschiedenen
Konditoreiunternehmen und Standorten
liegt zumeist darin, wie der jeweilige Kon-
ditor mit seinem Laden umgeht. Durch
die Funktionalitit beispielsweise in der
Reinigung und der hochwertigen produk-

zwischen

tionstechnischen Umsetzung verschieden
wertvoller Materialien kann man die klei-
ne Filiale fiir den Kunden genauso strah-
len lassen, wie das exquisite Konditorei-
hauptgeschift.

Perfekte Kiihlung

Was eingerichtet von
Schweitzer allerdings nach Aussage des
Unternehmens von anderen unterschei-
det, ist einerseits die sorgfiltige Hand-
werksproduktion der Einrichtungen und
andererseits, die seit 6o Jahren im Haus
entwickelte Kithlung. Gerade fiir den Kon-
ditor ist die richtige Lagerung seiner zur
Schau gestellten Produkte sehr wichtig.
Immer wieder werden neue Thekentypen
entworfen, um nicht nur dem Design,
sondern auch der schonenden Kithlung
von hochwertigen Konditoreiwaren genti-
ge zu tun. Viele Produkte sind sehr emp-
findlich und miissen mit grofiter Sorgfalt
hergestellt und gelagert werden. Ob zarte
Umluftkithlung oder eine Stille Kithlung,
fur jedes Produkt ist das perfekte Klima zu
schaffen, ohne den Blick fiir den Konsu-
menten darauf zu beeintrichtigen. Prali-
nenkiihlmobel, wie die Pralinette SLK von

einen Laden,

Schweitzer zeigen auf, dass in Zusam-
menarbeit mit Konditoren noch lingst
nicht alle Méglichkeiten der Entwicklung
von Ladeneinrichtungen erschopft sind.

Erlebnischarakter schaffen

Theke, Regal und ein Sitzplatz allein sind
dem modernen Konsumenten, der heute
Erlebniskonsum gewohnt ist, nicht mehr
genug. [deen miissen her. Die kénnen un-
terschiedlich sein. So kann zum Beispiel
ein Teil der Produktion in das Geschift in-
tegriert werden, um ein weiteres Stiick der
Qualitit zu zeigen, die man zu bieten hat,
oder man setzt auf neuartige Prisentati-
onswerkzeuge und -—mdébel, um neue
Blickwinkel zu schaffen. Mit der hand-
werklichen Eigenproduktion und eigener
Produktentwicklung geht Schweitzer auf
alle Kundenwiinsche individuell ein.
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