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choggihasen giessen st Gefihls-
Ssache», sagt Daniel Weber. «Das

muss jemand machen, der Sinn flr
Timing hat.» Der Chefkonditor bei der
Confiserie Bachmann bendtigt dazu keine
Uhr. Dennoch muss ein frisch gegossener
Hase genau zum richtigen Zeitpunkt aus
der Form gelost werden. «Das kann man
nicht auf die Minute genau sagen, ob-
wohl es natlrlich genau auf diese Minute
ankommt», meint Weber vielsagend.

Gegossen wird bei exakt 32 Grad

In einem grossen Bottich inmitten des
Produktionsraums schmilzt die Osterha-
sen-Schoggi. «Sie wird zuerst auf 45 Grad
erhitzt, auf 25 Grad abgekuhlt und an-
schliessend wieder erwarmt, bis die Tem-
peratur genau 32 Grad betragt», erklart
Weber das aufwandige Verfahren. «lst sie
auch nur zwei Grad zu warm, muss der
ganze Prozess wiederholt werden, da die
Schokolade sonst beim Abkuhlen grau
wird.» Rund zwei Monate vor Ostern be-
ginnt die Produktion der stissen Langoh-
ren. «Schokolade ist zwar rund neun Mo-
nate haltbar», weiss der Konditormeister,
«aber am besten schmeckt sie doch, wenn
sie frisch ist.» Jeder Osterhase wird von
Hand in mehreren Arbeitsschritten gefer-
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tigt. Zunachst werden die Haschen «ge-
schminkt». Daflr tragen die Confiseure
mit einem Pinsel weisse Schokolade auf
die Formen, und zwar an den Stellen, wo
die Augen des Hasen oder seine Pfotchen
betont werden sollen. Ist die weisse Scho-
kolade hart, wird im nachsten Arbeits-
schritt schwarze Schoggi aufgepinselt,
etwa fur die Pupillen, fur die Kérbchen
oder fur die Ohren. So erhalten Bach-
manns Schoggihasen ihr lebendiges Aus-
sehen. Erst zum Schluss fliesst Milch-
schokolade in die Formen aus Kunststoff
oder Metall.

Die fertigen Hasen fahren auf schnitti-
gen Vespas, sitzen zu zweit verliebt auf
einer Parkbank, hoppeln einfach froh-
lich — oder stehen als Yoga-Hase gar auf
dem Kopf. «Wahrend zu Weihnachten
traditionelle SUssigkeiten gefragt sind,
kann man zu Ostern kreativer werdeny,
sagt Geschaftsfuhrer Raphael Bachmann,
der die Tradition des Familienbetriebs seit
mehr als zehn Jahren mit seinem Bruder
Matthias weiterpflegt. «Ein normales
Osterhaschen schenkt doch heute kaum
noch jemand. Man mochte dem Be-
schenkten ein Lacheln auf die Lippen zau-
bern. Und das gelingt mit neuen Hasen,
die auch aktuelle Themen aufgreifen, ein-

fach am besten.» Von Hasi Hasler, ange-
lehnt an Viktor Giacobbo, bis zum BSE-
Hasen («100% BSE-frei») ist bei Confiseur
Bachmann alles schon da gewesen. Mit
seinen kreativen Variationen hat Con-
fiseur Bachmann eine starke Position
gegenUber Produkten aus industrieller
Fertigung. «Jetzt ist der Europameister-
Fussballhase natUrlich sehr aktuell, aber
auch das Shopping-Hasli, welches hu-
morvoll auf das <Lasten vieler Frauen an-
spielt, verspricht ein Renner zu werdeny,
sagt Raphael Bachmann schmunzelnd.

Jedem sein Hasli
Wenn es um spezielle Marzipan-Deko-
rierungen und Schokoladeverzierungen
geht, ist Juliane Bachmann kaum zu stop-
pen. Die Ehefrau von Raphael ist Kondito-
renweltmeisterin. «Gerade bei den meh-
reren hundert verschiedenen Osterhasen,
deren Outfit wir laufend verandern, kann
ich meine kreative Ader so richtig aus-
leben», sagt sie begeistert. «Jedem sein
Haslp, lautet deshalb unsere Devise.»
Schade nur, dass der susse Fruhjahrs-
traum nach Ostern wieder vorbei ist. Bis
aber die ersten Schoggi-Maikafer ange-
flogen kommen, kann man sich mit ein
paar Pralinés trosten. ANDREAS TURNER

Bevor ein Schoggihase gegossen wird, bekommt er sein Outfit. Kreativ: Juliane Bachmann.
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