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Die neuen Starsam 
Osterhasenhimmel 

Die Confiserie Bachmann 
setzt auch dieses Jahr wieder 
auf Trends. Spätestens seit Do­
nald Trump als Ente Donald die 
Regale der Bachmann-Fachge­
schäfte füllte, sind die kreativen 
Osterhasen des Luzemer Traditi­
onsunternehmens weit über die 
Kantonsgrenzen bekannt. Ob für 
Sportverrückte, Serienjunkies, 
Musikliebhaber, Gamer oder Ver­
mögensverwalter - die Confiserie 
Bachmann hat für jeden den rich­
tigen Osterhasen. Über das ganze 
Jahr durch werden verschiedene 
Ideen gesammelt und auf die 
handwerkliche Machbarkeit ge­
prüft. Nicht alle Kreationen schaf­
fen es in den Confiserie Bach­
mann Osterhasenhimmel, doch 
die die es schaffen, sind umso ein­
zigartiger und kreativer. Bei der 
Ideensuche wird auch die Social 
Media Community der Confise­
rie Bachmann miteinbezogen. In 
einem grossen Ideenwettbewerb 
wurde ein neuer Schokoladenstar 
gesucht. Über 400 Ideen mit ver­
schiedenen und ausgefallenen 

Ideen wurden eingereicht. Ge­
wonnen hat dieses Jahr das Won­
derwoman Osterhäsli. 

Alle Osterhasen werden vom 
Familienunternehmen von Hand 
mit auserlesenen Zutaten in der 
Backstube in Luzern gegossen, 
ausdekoriert und liebevoll ver­
packt. 

Neu: Veganer Osterhasen 
Neben den Trendhasen hat die 

Confiserie Bachmann für dieses 
Jahr auch drei neue Geschmacks­
kreationen entwickelt. Vor allem 
mit dem Osterhasen "Pure Vegan" 
möchte die Confiserie Bachmann 
auch auf die vegane Kundschaft 
eingehen und ihnen mit dem ve­
ganen Osterhasen ein maxima­
les Schokoladenerlebnis bieten. 
Statt Milchpulver wird Reispulver 
verarbeitet die restlichen Zutaten 
bleiben gleich. Zusätzlich gibt es 
neu ein Erdheerschokoladen und 
ein Caramel Blond Hasen. Für fri­
schen Wind ist garantiert gesorgt. 


