
Confiseur
Bachmann
Die glü ckliche Botschaft, dass de r

bekannte Event -Bose d'Or» In Luzern stattf indet,

hat unsere Kreat ivität und Handfertigkeit für eine

einzigartige Spezialtat angespornt 0 18 reglonaien

und internationalen Gäste soiien visueii und

geschrnackiich vorn original Rose d'Cr Praiine

entzüc kt sein,

Die Schokoladenkugeln
we rden in Formen gegossen.
The chocolate baubles are
poured into rnourds.

Matthias
Bachmann

OF F ICIAL ROSE D 'OR CONFISEUR

Die Krea t ion ist e ine go ldige Pralinekuqel m it dem Logo von
«Rose dOr». Revolution är a ls weltneune tt ist das Logo auf e in er
r unden Oberfl äche au fqedruck t. Dos Erle bni s t ostoru ,HJ S
7drlsch llle];;8 J1 l!e r Hasel nuss-Mandcl -T ru!Tcscrc Jll l) mi t NOIJgat.­
s t ückchen u m h üllt von Milchs chokola d e . Erholtlieh sind d ie s e
Goldrosen-Preline s in e ine r exklus ivf3n Verpackunq zu 12 Stück
in unse ren Fach geschäften in Luzern oder im Inte rnet unt e r
wwwconn sene.ch .

Bachman n- Prahnrss repräsentieren seu vie r Generationen un ­
se re Au ffass unp von fe ins te r Confise r ie als edle Kunst des
oenu ss rerc bc n Lobuns. Mit. v iel Lie be und hand werkliche m
Gc sch ick sLcllen wir unsere Pra ti nes tägli ch fris ch her Sie s in d
iJUS zuraten von cu soesuc hter Herkunft un d bieten allen Fei n­
schmockern e ine w ahre Gaumenfreude Sujck rü r St ück un ­
verkennbare Bachmann Qualitä t.

"Tradition und innovation ais Ernpfehlung an

ihre Sinne . Dieser Prärnisse sind Wir seit über

100 Jahren verpfiichtet.»

Confis eur Bachmann
RailCity Stat ion
CH-6002 Luzer n
Sw itzerland

Fon 041 227 70 70
Fax 041 22770 7 1
www.confiserie.ch



Confiseur
Bachmann
The uplifting n ews that the renowned
"Rose d'Or" event is to take place in Luceme has

spurred us on to new heights of creativrty and

dexterity with a View to creating a unique

speciaäty. The arn is to charm the regional and
intemational guests at !his ceremony, on both a

visual and gustatory level, with the original Rose
d'Or praline

Th e chocolates are covere d

with melted chocolate.
Die p raunes werden trempiert
(mit Schokolade übergossen).

Product ion manager nar ser
Weber f iUs the hazelnut

almond truffle c reme.
Produkti onsle iter Oaniel

Weber tüut die Ha se lnuss­
Mandel-Truffescreme ein.

OFFICI AL ROSE D'OR CONFISE UR

The crecu on Is n gold en chocolatc bauble lea turing the "Rose
d'Or" log o. with the IO!Jo primod on il spherical surfcce, the first
time this has eve r beeil dono . The expenence cons ists of creamv
hezelnur nlmnnd rrume creme with n ouqar morsch. a ll wrapped
in e tever of milk chu colaro. The~e cboco te tes are avai labls in an
oxclusive packaqe ot 12 in our specialitv shops in Lucerne . 0 1' can
be erdered online at wwwconfisorie.ch .

Per four qnnnrarions. Buchmann chocolat es b avc boun thr:
cmbodiment of whar we consio er ro bo t.hc <I n of ereating one of
ufe's qreatest ptsa suros . Wi l.l1 lovin g care and expert skill. ws
make our ehecol atos rresn each d21y. They ar e made of cclIdlI lly
setec red ingredient s from vartous or-iqins, olI erin g alt gourmets
a rrue de]iciicy. Uruni sra kahle Bachmann qualitv in cvcr v mouth­
luL

"With tradition and innovation, the very best to

your senses. We have been devoted to this

premise for more than 100 years."

Confiseur B achmann
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