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' neue Konditoren-Weltmeister

New World Champion Confectionery Chefs

-

Christian lbriigger und Julione Walke

Weltmeisterschaft der Konditoren / The confectioner’s world championship
NRA: Die grofle amerikanische Messe / The American culinary classics ‘99
Petits Fours mit Flexipan / Petits Fours with Flexipan sheets
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Die strahlenden
Weltmeister

The radiant world

champions
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Juliane Wélke und Christian Ibriigger siegen bei

der Konditoren-WM
| Juliane Wélke and Christian Ibrigger — Victors at
the Pastry Chef World Championships

Ihre siffen Kreationen haben die Jury iiberzeugt: Juli
ane Welke (22) aus Bielefeld-Senriestadt und Chris-
tian |oriigger (25) aus Giitersloh siegten bei der Welt
meisterschaft der Kondiferen im tschechischen Briinn.
Superknapp fiel das Ergebnis aus. ,Wir waren erst
mal nur erleichtert, dass wir die Aufgabe in der vorge-
gebenen Zeit geldst haben”, erzahlt Julione Wolke.
Mit nur einem Punkt Vorsprung vor den Schweizem
holfe sich das deutsche Team die Goldmedaille und
das Preisgeld — 3000 Mark pro Kopf.

.Sinfonie der Sinne” — dieses Thema hatten sich die
beiden Ostwestlalen fir den dreittgigen Titelkampf
ausgewshlt. ,Das Thema ist nicht so abgegriffen wie
zum Beispiel ,Millennium’. AuBerdem wor angesichts
der sieben Aufgaben ein Molio gefragt, das ge-
niigend Freiraum Iasst” , erklart Julione Woalke. >

he jury were won over by their deleciable cre-

ations: Juliane Walke (22) from Bielefeld-Senne-
stadl, Germany and Chrisfian |briigger (25) from
Gitersloh, Germany refurned victorious from the Pastry
Chef Word Championships held in Brinn in the
Czech Republic. It was neck and neck all the way.
"Initially, we were just relieved to have completed our
fask within the cllotted time,” commented Juliane
Wolke. With a lead of only one point over the Swiss
entrants, the German feam tock the gold medal ond
the DM 3000 prize money each.

A "Symphony for the Senses” was the fopic chosen by
the two Germans for the threeday competition. “This
fopic wasn't as hackneyed as that of the millennium,
for example. Also, we had to select a slogan which
would leave us enough flexibility to cope with —
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> FEin gemeinsames Inferesse, daos zudem ausge
zeichnet zur Tradition des Gastgeberlandes passt,
fanden die 224chrige, die sich in ihrer Freizeil dem
Showtanz widmet, und ihr drei Jahre @lterer Partner,
der gemne Klavier spielt, in der Musik. Diese spielte
durchgangig in den Arbeiten des deutschen Teams.
Mozart kam in den Tortenbdden zu Ehren, die Petits
Fours waren mit Notenschlisseln und Notenhélsen
verzieri, Pralinen als Geigen und Fligel geformt. Aus
kel baut waren Geigen und Orgelpfeifen,
zarten Schmelz steverte ein halbgefrorener Fligel bei,
Und auch die Karamellschwéne stimmten ein ins Kon-
zert. Sie hatten sich mit ihren langen Hélsen und klei-
nen Kérpemn offensichtlich in Noten verwandelt.

An drei Weltkampftagen, vom 19.-22. Okfober, kre:
ierten Juliane Walke und Christian Ibriigger aufer
siner Sstdckigen Torte Pefits Fours in sechs Sorfen
(Orangen-Safran-Bliten,  HimbeerGanache-Pyrami-
den, MaracujoMousse, CassisChampagnerFours,
zwei Frucht-Fours), sechs Sorten Pralinen [Amaretio-
RahmKaramell,  Bananen-Ganache,  Butter-Triiffel,
Zimt-Noisette, CherryOrientale, Pina-Colada), eine
Eisspeise (Amaretto-Espresso-Parfait], ein gebackenes
Schaustiick (Baiserséule mit Krokantfécher und Hip-
pen-Masse-Blite), ein Schokoladenschaustiick >

— the seven tasks,” explained Juliane Walke. The pair
share a common inferest in music, since Juliane enjoys
show dancing in her spare fime whilst Chrisiian likes
fo play the pianc. In addition, music is a fopic which

Das Schokoladen- suits the fraditions of the host country right down fo the
Sd’?"’“”c;,‘ m”d ground. Music was a constant leitmotiv for the work of
fietinsnplatio o the German feam. Mozart was honoured in the bases
Weltmeister Walke r p )

" of the gateaux; the pefifs fours were decoraled with
und Ibriigger 4

clefs and stems and chocolales took the shape of
violins and grand pianocs. Chocolate was used to
piscs withia prsing construct fiddles and organ pipes whilst o grand
Giciert bk e pionc perfait contributed a delicate lustre. Caromel
world champions, swans also joined in the concert. With their long
Walke and Ibriigger necks and small bodies, it was clear that they hod
fransformed themselves into notes.

During the three days of the competition from October
19th — 22nd, Juliane Wolke and Christion —

A chocolate show-
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Die frisch
gekiirten Welt-
meister stehen
nach harter
Belastung nun
endlich vor ihrer

abgeschlossenen
Arbeit.

Affer p]enfy

of hard work,
the newly
chosen world
champions
proudl'y stand

in front of their
accomplishment.

Das Pralinen-
sortiment von

Walke und
lbriigger

Pralines by
Wélke and
Ibriigger

der Backstube. Sie o g

spritzten Ornamente unter stdndiger Beobachtung der

achtképfigen Jury. D n

sche Erscheinungsbild der siilen Kunsiwerke
k

sie kostelen auch davon.

Wir waren erstmal nur ericichiert, dass

Aulgabe in der versegebenen Zeit aclést haben
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Das deutsche Team mude sich gemeinsam mit Mann-
schaftlen aus sieben weiteren Nafionen messen: der
Schweiz, Polen, Jopan, Danemark, ltalien, Tschechien
und Porfugal. Japan galt zunéchst als Favorit, erreich-
te aber nur den vierten Plaiz wegen Punkieabzug, do
sie ihr gebackenes Schaustiick vorgefertigt aus dem
Trainingsloger mitbrachten; die starken Danen kamen
nicht aus mit 18 Arbeitsstunden und mussten sich >
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briigger created six types of pefits fours orange-saf
fron blossoms, raspberry canache pyramids, passion
fruit mousse, cassischampagne fours, twofruit fours) to
accompany a SHier gateau as well as six types of cho-
colates |amarettocream caramel, banana canache,
butter truffle, cinnamon noisette, cherry orientale, pina
colada), an ice cream dessert (amaretto-espresso par-
fait), a baked showpiece [baiser stack with cracknel
fan and pasiry blossoms), a chocolate showpiece
[fiddles and organ pipes) and a sugoreraft showpiece
(3 abstroct caramel swans with sugar water lilies).
They spent eight hours @ day in the bakery working on
these. They kneoded and shapec dough and piped

ornaments under the constant scrutiny of the eight-

strong jury. The judges didn't just confine themselves to
assessing the optical appearance of the bl

WOTKS DF art, they also tasted them.

compeling
|
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recounis confi

fhe youngest leam ever io win ine con

rowned world
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Wélke and Christian |brigger wer
champions.

In winning the world championships, the German
team certainly surprised some, but not all, of the —



Das Zucker-
schaustiick
der Eidgenossen.

The sugar
showpiece
of the Swiss feam

Die vierstéckige
Festtagstorte mit

; Zuckeraufsat
Das Petits-Fours- Wuj :ro: S;i 5
Sortiment der ef: fee Ji i
- = It
beiden Welimeister skl
gefertigt wurde

The petits fours
assortment of the
world-champions

A 4-tier speciality
cake with a sugar
cenfre-piece —
done in a world-
champion style

Anzeige

[
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Der Spezialist fur Lebensmittelfarben, -lack, Schokoladenformen, Marzipan- und Zuckerformen
moulds, colours and accessories for working with marzipan, chocolate and sugar

Gerhard Ruth GmbH & Co. KG
MetternichstraBe 7 / Industriegebiet West » 44867 Bochum - Wattenscheid « Germany
Postfach 600103, 44841 Bochum * Germany
Telefon ++49 (0) 23 27-32 04 14 oder 32 27 46 * Telefax ++49 (0) 23 27-3 39 39
Homepage: http://www.ruth-online.de
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Die Festtagstorte
und Petits Fours
des polnischen
Teams

A specialty cake
and pelits fours by
the Polish team
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mit Platz finf begniigen. Die Bronzemedaille sicherte
sich- mit deutlichen 79 Punkten Vorsprung vor Japan
das Team aus Polen, Ganz eng wurde es beim Kampf
um Gold. Die Deutschen und die Schweizer lagen am
Ende mehr als 50 Punkie vor den Polen, aber nur
einen Punkt auseinander. Es wurde nochmal hin- und
hergerechnet, aber am hauchdiinnen Sieg des jing:
sten Gewinnerteams seif Bestehen des Wettbewerbs
war nicht mehr zu ritteln. Juliane Wolke und Christian
Ibrigger waren Welimeister.

Das gebackene Schaustiick,

commitiee members of the Federation of German
Pasfry Chefs. In his eulogy spesch, Vice President
Joseph Briicker reported that many had felt Juliane was
slill foo young to be nominated fo enter. “But | was
confident that she would be courageous enough fo
hold her nerve,” he announced, adding that she was
especially gified as well as being parficularly diligent
and ambiticus.

eine originelle Idee der beiden

Weltmeister Initially, w

A baked showpiece - a unique

idea of the world champions

Mit dem Gewinn der Welimsisterschaft hat das deut
sche Team sicher einige, nicht aber alle Vorstandsmit-
glieder des Deutschen Konditerenbundes tberrascht.
Als es um die Nominierung ging, hatten viele gesagt,
Juliane sei noch sehr jung, berichtete der Vizeprdsi-
dent Joseph Briicker in seiner loudatio.
ihren Mut und an

Jlch habe an

ihre Nervensiérke geglaubt”, >

i
() i? Das Schaustiick
i mit den Pralinen

i des Schweizer
’ Teams
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| Showpiece

e with pralines by
A the Swiss team
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Direclor of Training Rita Horstmann praised her for her
warm-heartedness and the extra something that she
always added to her creations. Rila Horstmann had
first teamed up the German national r_hompior with

Christian lbrigger only the summer before. She espe-
cially liked the precision of his work. Like his world
championship teommate from Bielefeld, this sugar
craft specialist had won the junior cup during his frain-
ing at Café Miller in Giitersloh.

As far os Café Welke in Bielefeld-Sennestadt is con-
cerned, these victories not only represent additional
advertising but also a welcome opporiunity to build
up the already considerable reputation of the café.
The regular customers expressed a high level of —
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Das Zuckerschaustiick
vom Team Japan

Sugar showpiece

by the Japanese team
interest in the ouicome of the world championships. As
a result, the small and large confectionery speciclities
which helped the German team fo their victory will
soon be on sale in the café, =g

The standings in the Pastry Chef World Championships
held in Brno in the Czech Republic

1st Germany sewnnbvanveesss S0LDpoiNls
Ind Switzerland - ................ 3074 poins
3rd Poland st SRR L. oo 3020 points
4th Japan ssseannssasnnnsssn 2941 poinfs |
SthDenmark — «oooiiiiis corenere 2835 points |
6ih ltaly sorsussnassasesocs J00 poils |
7th Czech Republic « <+« <+« o-co oo 2208 points |
th Portugal sessessessciaecoos 7188 points

rin Rita Horstmann lobte ihre
Pfiff, der bei ihren Werken
1, den sie erstim

o li=]

s Wolke in Bielefeld-Sennestadt bedeuten
nicht nur zusétzliche Kundenwerbung,

h eine willkommene Maglichkeit, den -
Ruf des Calés auszuweiten. Das groBe
Stammkunden an der VWM Teilnahme hat O s
d agen d;m%cgs? diea? kleineneung gT;gBeC:a 2 ]‘ Sa‘lone IﬂtCI‘I‘lﬁZlOl‘lalC |
e Gelateria, Pasticceria |
SR, e Panificazione Artigianali
Der Punktestand fiir die Weltmeisterschaft Do ] cissimo Mi I 1 ennio

der Konditoren in Briinn, Tschechische Republik

&= |
1. Deutschland 3075 Punkte . V - 1 5/19 ‘
2 Schweiz ~ <ooooo oo -~ 3074 Punkte LA 1
3. Plen 3020 Punke Rimini - Italy |
4. Japan 2941 Punkte Hliapam |
5. Diinemark : -~ 2835 Punkte Rk Bl 513,10 \
6. ltalien - 2790 Punkie
7. Tschechien - -- : 2 208 Punkte 47300 Ry Vi delis Firs. 52
8. Portugal oeeee 2188 Punkte E2RIMINIFIERA i |




