e~ 9Ol =

'[ o
4t

L U T

(4

uber

150

Hodhzeitstorten
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Ihres Lebens!
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Vorwort

Herzlich
willkommen

Es ist uns eine Freude, IThnen auf den folgenden Seiten eine
exklusive Auswahl an Hochzeitstorten zu préasentieren.

Der kronende Abschluss eines jeden Hochzeitsessens ist
ohne Zweifel die Hochzeitstorte. Zwar ist das diesbeziigliche
Angebot fast grenzenlos, doch der Wunsch nach einer
«etwas anderen» Hochzeitstorte liegt hoch im Kurs. Confiseur
Bachmann, bekannt fiir innovative Kreationen und Kunden-

zu kreieren, die in Geschmack und Form den Wiinschen des
Brautpaares entsprechen.

Gerne heissen wir Sie herzlich willkommen in der Tribschen-
stadt an der Werkhofstrasse 20. Fiir eine vorherige Termin-
absprache sind wir Thnen dankbar. Mit dem Gaumenzauber
tragen wir dazu bei, dass der schonste Tag in Threm Leben
unvergesslich bleibt!

A NG | néhe, hat sich deshalb auch sehr frith darum bemdtiht, Torten
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Preis- und Sortimentsénderungen sowie alle Rechte vorbehalten.

Confiseur Badhmann - Ihr Hoc¢hzeitstortenspezialist

Matthias Bachmann
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Der Hohepunkt
Ihres Hodhzeitsfestes

«Momente, die Dich sprachlos machen und Dein Herz beriihren,
sind die Momente, die Du nie vergessen wirst.»

Die Hochzeitstorte gehort zu den Hohepunkten eines jeden Hochzeitsfestes,
die einmalig und unvergesslich bleiben werden. Egal ob Sie im kleinen Kreis feiern werden,
ein rauschendes Hochzeitsfest planen oder einen runden Hochzeitstag zelebrieren méchten,
eine Torte vom Confiseur Bachmann ist immer ein besonderes Highlight!

Die flinken und kreativen Hande, sowie das Herzblut unserer
Confiseurinnen und Confiseure garantieren die Exklusivitat
Threr Hochzeitstorte. Auf die Qualitat der Zutaten, sowie eine
schonende und fachménnische Verarbeitung legen wir be-
sonderen Wert. Unsere Hochzeitstorten werden Thnen und
Ihren Gésten nicht nur optisch, sondern auch kulinarisch

in bester Erinnerung bleiben. Wir wiirden uns sehr freuen,
zum Gelingen Thres Hochzeitsfestes beitragen zu diirfen.

Die Auswahl des passenden Aromas Threr Hochzeitstorte
spielt insofern eine Rolle, da der Nahrwert der Torten-
rezepturen unterschiedlich ist. So bieten sich unsere
fruchtigen Mousse-Aromen Mango-Quark und Erdbeer-
Joghurt besonders gut als sommerlich leichtes Dessert nach
einem reichhaltigen Hochzeitsmenti an. Ganzjihrig eignen
sich auch unser Vanille-Mousse, Schoggi-Mousse und die
klassische Schwarzwilder Torte. Unsere Cupcake-Torten
Oreo und Red Velvet, sowie der Mandelcake mit Schoggi
sind sehr reichhaltige Rezepturen, die wir eher fiir die
«Kaffee und Kuchen Zeremonie» oder als Desserterganzung
in kleiner Portionsgrésse empfehlen.

- Tragant-Zuckerrosen sind erhéltlich in: weiss, rot, rosa,
hellblau, hellgriin, weitere Farben auf Anfrage. Tragant-
Zucker Decor ist sehr hart und eignet sich nicht zum Ver-
zehr (nur Dekoration, konnen Drahtelemente enthalten).

« Sehr empfehlen wir Thnen unsere Wunderkerzen (siehe
Seite 69). Sie sind speziell fiir den Indoor-Bereich und
fiir Lebensmittel geeignet, da rauch- und russarm (je nach
Anlass diirfen diese nicht verwendet werden).

« Fir Torten mit echten Blumen arbeiten wir mit unseren
Floristen zusammen. Bitte berticksichtigen Sie, dass
gewisse Blumen nur saisonal erhiltlich sind.
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- Anderungen in der Personenanzahl kénnen bis 14, Tage vor
dem Lieferdatum beriicksichtigt werden.

« Alle Preise verstehen sich inklusive MwSt.

(Produkte 2,5%, Dienstleistungen 7,7%).

- Zulieferdienst wird separat verrechnet. Wir beliefern die
ganze Schweiz.

« Alle Gewichts- und Grossenangaben sind Durchschnitts-
werte und unverbindlich.

+ Preis- und Sortimentsénderungen sowie alle weiteren
Rechte behalten wir uns vor.

- Preise voraussichtlich giiltig bis Ende 2022.

+ Gestelle miissen innert 4 Tagen zuriick gebracht werden.
Bei Verlust oder Beschadigung wird der Beschaffungswert
in Rechnung gestellt.

- Alle Fotos unterliegen dem Copyright der Confiseur
Bachmann AG.

Die Hochzeitstorte soll der kronende Abschluss eines
jeden Hochzeitsmentis sein. Unsere Confiseurinnen und
Confiseure stellen jede Torte in liebevoller und zeitaufwan-
diger Handarbeit her. Fiir die sorgfaltige Herstellung und
termingerechte Auslieferung Ihrer individuell gestalteten
Hochzeitstorte sind wir auf eine frithzeitige Bestellung
angewiesen. Ideal ist eine Kontaktaufnahme mit uns min-
destens 4 Wochen vor dem Fest. In diesem Fall bleibt uns
geniigend Zeit fiir Planung, Offerte und Bestellung.

Letzter moglicher Bestelltag fiir alle Hochzeitstorten ist
14 Tage vor Auslieferung. Bei Einzeltorten ist teilweise
eine kiirzere Lieferfrist moglich. Diese ist jeweils am
Produkt beschrieben.

Hier bekommen Sie einen exklusiven Einblick
in die Backstube und was unser Familienun-
ternehmen ausmacht: www.confiserie.ch/film




Wiinschen Sie eine personliche Beratung, dann laden wir Sie
gerne zum Produktionsstandort in der Tribschenstadt an der
Werkhofstrasse 20 in Luzern ein. Fiir eine vorherige Termin-
absprache sind wir Ihnen dankbar. Unsere Offnungszeiten
finden Sie auf www.confiserie.ch/standorte.

Confiseur Bachmann AG
Werkhofstrasse 20

6005 Luzern

Tel. 04122770 70
kundendienst@confiserie.ch

Eine Hochzeitstorte fiir IThre Giste konnen Sie bestellen via:
Webshop auf www.confiserie.ch
Kundendienst: Tel. 041 227 70 70

E-Mail: kundendienst@confiserie.ch

Mit der Eingabe der 4-stelligen H-Nummer in das Such-
feld gelangen Sie in unserem Webshop direkt zu Threr
Wunschtorte.

Bei einer grosseren Bestellung mit diversen Fragen stehen
Thnen unsere Spezialisten gerne zur Verfiigung und freuen
sich auf Thren Besuch an der Werkhofstrasse 20 in Luzern.
Fiir eine Voranmeldung sind wir dankbar.

Anreise an die Werkhofstrasse 20 in Luzern

Mit dem Zug
Falls Sie mit dem Zug anreisen, finden Sie uns in 1 Kilometer
Entfernung ausgehend vom Bahnhof Luzern.

Mit dem Bus

5 Minuten:

« Nehmen Sie die Busnummern 6, 7, oder 8.

- Steigen Sie bei der Haltestelle Werkhofstrasse aus.

Planung

s

Gerne liefern wir die Hochzeitstorte an einen Ort Threr Wahl.
Wir beliefern die ganze Schweiz.

Fiir eine Abholung finden Sie unsere Fachgeschéfte auf
Seite 79.

Belieferung

Stadt Luzern, St. Niklausen, Kastanienbaum
Montag bis Samstag von 9 bis 16 Uhr

auf 2 Std. genau Fr. 19.-
auf 30 Min. genau Fr. 38.-

Adligenswil, Buchrain, Ebikon, Emmen,
Emmenbriicke, Hergiswil NW, Horw, Kriens,
Littau, Meggen, Reussbiihl

Montag bis Samstag von 9 bis 16 Uhr

auf'2 Std. genau Fr. 32.-
auf 30 Min. genau Fr. 52.-

Fir die Lieferkosten an Sonn- und Feiertagen, zu anderen Zeiten und an
andere Ortschaften. Siehe www.confiserie.ch/lieferkonditionen

ZuFuss

12 Minuten:

- Folgen Sie der Zentralstrasse entlang, beginnend zwischen
Bahnhofund Hotel Monopol.

- Sie erreichen nach 500 Metern den Kreisel am
Bundesplatz.

- Folgen Sie dem leicht steigenden Weg {iber die Langen-
sandbriicke in die Tribschenstrasse.

+ Sie kommen dann unmittelbar an einer AVIA-Tankstelle
vorbei.

- Biegen Sie nach der Tankstelle links in die Werkhofstrasse
ein.

- Nach 50 Metern sehen Sie links gut beschriftet unser Fach-
geschift mit Café.
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Aromen Hodhzeitstorten

Aromen Spezialtorten

Fiir unsere Hochzeitstorten bieten wir Thnen neun verschiedene Aromen zur Auswahl. Vom leichten Mango-Quark-
Mousse iber aromatisches Schoggi-Mousse bis hin zu Cupcake Torten ist fiir jeden Feinschmecker das passende dabei.
Bitte beachten Sie, dass nicht alle Aromen fiir jede Torte umsetzbar sind. Auf jeder Seite des Tortenkatalogs sind die jeweils

verfiigharen Aromen aufgefiihrt.
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Fruchtiges Erdbeer-Mousse mit er-
frischender Joghurtmousseeinlage.
Genoisebiscuit «a la France».

L -
o .

Leichtes Mangoquark-Mousse mit
erfrischender Johannisbeer-Frucht-
einlage auf Mandel-Haselnuss-
Dacquoise und zartem Biscuit.

Die beliebten Cupcakes im Tortenformat!
Zartes Biscuit gefiillt mit Frischkése-
topping.

Ohne Gelatine.

Haltbarkeit 5 Tage bei gekiihlter Lagerung.

N
“

Leichtes, unverkennliches Schoggi-
Mousse aus edler Schweizer Schoko-

lade und Genoisebiscuit «a la France».
Ohne Gelatine.
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Fiir Gross und Klein —jahraus, jahrein!
Schokolade und Rahm in einer genuss-
vollen Kombination.

Ohne Kirschen und Alkohol.

/

Die beliebten Cupcakes im Tortenformat!
Zartes Schokoladenbiscuit gefiillt mit
Frischkésetopping und den beliebten

Oreo-Cookies.
Ohne Gelatine.
Haltbarkeit 5 Tage bei gekiihlter Lagerung.

*erhaltlich nur fiir runde Torten fiir 6, 10 und 16 Personen
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Leichtes Vanille-Mousse auf Genoise-
biscuit «a la France».

e

Kostlicher Cake mit Schoggi-Splittern
und gemahlenen Mandeln.

Geeignet fiir ungekiihlte Lagerung.
Ohne Gelatine.
Haltbarkeit 12 Tage.

Die beliebten Cupcakes im Tortenformat!
Zusitzlich gefiillt mit bunten Smarties.
Ohne Gelatine.

Haltbarkeit 5 Tage bei gekiihlter Lagerung.
Aufpreis Fr. 9.50 pro Torten-Etage.



Tortenkonfigurator

Tortenkonfigurator
Kreieren Sie Ihre eigene Torte

Werden Sie zum digitalen Konditor und kreieren Sie Ihre Lieferfrist: 3 Werktage.
.peréonh.che \'N.unschtortt.a in 3D. Schnell, elnfac}.'.l, 1ntu1t1.v und 2 TR Ao igiirato?
in einer inspirierenden virtuellen Umgebung, konnen Sie www.torten-konfigurator.ch

ganz unkompliziert Thre eigene Torte zusammenstellen und
diese gleich online bestellen. Unsere Konditoren setzen Thre
personliche Kreation um. Lassen Sie Thre Tortenkreation
ganz bequem per Post versenden oder holen Sie die Torte in
einem unserer Fachgeschafte ab. In unserer Kundengalerie
finden Sie viele Torten, die Thnen als Inspiration dienen
konnen. Legen Sie gleich los!

= Tipp

Sie konnen auch eine bereits
konfigurierte Torte aus unserer
Galerie auswahlen und unver-
andert oder leicht angepasst
bestellen.

Hierfiir wahlen Sie den jeweiligen
Link in der Kundengalerie an.

Tortenkonfigurator

Q@ # B o &35 CHF 79.50

Y]
= : . N
- ieblingsaroma wiil
NN Sos. ;B
. ot Tortengrosse wihlen Kreation s
% und auf Social
it . teilen
oAl Torte itber unseren

6 Personen . .
1800 Torte einfirben Onlineshop bestellen

Rose rosa

+6.00 CHF

@y = -
-~ Torte mit Bild, Text und
Dekorelementen dekorieren

www.confiserie.ch/hochzeitstorte-namen

Lassen Sie sich von unserer Kundengalerie inspirieren oder bestellen Sie eine dieser Torten direkt (ohne Konfiguration) tiber
den jeweiligen Link.

www.confiserie.ch/hochzeitstorte-paar www.confiserie.ch/hochzeitstorte-rosen www.confiserie.ch/hochzeitstorte-tag
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Engliséhe Torten «Classic» Engliséhe Torten «Classic»

Englische Torten «Classic» Aufbau
Der Klassiker englische Torten

Die meisten Brautpaare sind auf der Suche nach einer Hoch-  Da leichte Moussetorten jedoch nicht stapelbar sind, haben

zeitstorte, die als Dessert leicht und angenehm zu essen ist, wir uns ein System ausgedacht, bei dem der Kern der Torte

optisch aber einer englischen Torte entspricht mit direkt aus einer nicht essbaren Attrappe gefertigt ist und jeweils

aufeinander gestapelten Etagen. der dussere Ring aus essbarer Torte besteht. Da die essbare
- Torte somit kein Gewicht tragen muss, ist es uns moglich, die

Rezepturen luftig und leicht zu belassen.

9 Personen

14, Personen

e

24 Personen

37 Personen
1 Aroma wihlbar
Gesamthohe 40 em plus Decor
Brettgrosse 49x49 cm

30 Personen

50 Personen
1 Aroma wihlbar
Gesamthohe 45 cm plus Decor
Brettgrosse 60x60 cm

9 Personen

9 Personen 24 Personen

24, Personen 40 Personen

40 Personen 65 Personen

77 Personen 142 Personen
2 Aroma wéhlbar 3 Aroma wéhlbar
P Gesamthohe 55 ecm plus Decor Gesamthohe 70 ecm plus Decor
~ (,) / } ( ‘j“[ Brettgrosse 70x70 cm Brettgrosse 80x80 cm
\ ()\ l( ((‘ [/ ‘

(() u ‘ W - = echte Torte (Héhe 5 cm)

(( ‘)]

= Torten-Attrappe (benétigen Sie nur eine Tortenattrappe, reduziert
sich der Preis des betreffenden Stockwerkes um Fr. 5.— pro Person



Englische Torten «Classic»

Orélie H4000

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit

Rabattcode:
hochzeitgyou

Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Benoit H4001

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Englische Torten «Classic»

Jardin H4004

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig flr 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Amaury H4005

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig fur 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Seraphine H4002

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig fur 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fur 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig flir 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt & Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Jade H4003

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flir 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fiir 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig flir 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Colette H4006

2-stockig fiir 37 Personen (15 Rosen)

3-stockig fur 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen) oder 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig flr 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig fiir 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopfecht & Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Sakura H4007

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig fur 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Decor.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Englisdhe Torten «Classic»

20 %
Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Marconnay H4008
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr.16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
+ Brautpaar H86 a Fr.49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Blumen.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

14

Englisdhe Torten «Classic»

Boussac H4009

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flr 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fur 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig flir 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr.12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr.10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Azur H4010

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr.16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
+ Rosenkugel H76 & Fr. 28.—

oder Auswahl Seite 69

Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Adrien H4011

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Decor.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Engliséhe Torten «Classic»

Zoé H4012

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

Cadeau H4014

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

Englisdhe Torten «Classic»

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

37 Personen Fr. 16.80 pro Person 37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person 50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person 77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person 142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Mit Marzipan-Decor.

Weitere Details finden Sie auf Seite 1. ‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Purple Rose H4013 Claudine H4015

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen) 2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flir 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen) 3-stockig flr 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fiir 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen) 4-stockig fuir 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig fiir 142 Personen (38 Rosen) 5-stockig fiir 142 Personen (38 Rosen)

Ab 37 Personen Fr. 14.60 pro Person 37 Personen Fr. 13.60 pro Person

Ab 50 Personen Fr. 13.60 pro Person 50 Personen Fr. 12.60 pro Person

Ab 77 Personen Fr. 12.60 pro Person 77 Personen Fr. 11.60 pro Person

Ab 142 Personen Fr. 11.60 pro Person 142 Personen Fr. 10.60 pro Person

+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk. + Brautpaar H85 a Fr. 65.—

Mogliche Aromen: 1-5 oder Auswahl Seite 69

Weitere Details finden Sie auf Seite 11. + Rosenkopfecht a Fr. 7—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Engliséhe Torten «Classic»

Florance H4016

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Decor.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Elodie H4018

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Aurélie H4017

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig flr 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

i

Pistache H4019

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fuir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.
Mit Marzipan-Decor.

Engliséhe Torten «Classic»

Flora H4020

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Mer de Rose H4021
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Manon H4022

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Blumen.
Weitere Details finden Sie auf Seite 1.

Tarascon H4023

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Decor.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Englische Torten «Classic» Englische Torten «Classic»

20 %
Rabatt
bei Online-Tortenbestellung auf AVignOn H4024
www.confiserie.ch/hochzeit by g 2 2-stockig fiir 37 Personen
hlzi::xggg; . N 3-stéckig fiir 37, 50 oder 77 Personen
Gilt fiir alle Torten auf . 4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
dieser Doppelseite b 5-stéckig fiir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
+ Brautpaar H86 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragantzuckerblumen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Dolce H4025 Lily H4026 Princesse H4027

2-stockig fiir 37 Personen 2-stockig fiir 37 Personen 2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen 3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen 3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen

4-stockig fuir 77 oder 142 Personen 4-stockig fuir 77 Personen oder 142 Personen 4-stockig fuir 77 oder 142 Personen

5-stockig flr 142 Personen 5-stockig flr 142 Personen 5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person 37 Personen Fr. 18.60 pro Person 37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person 50 Personen Fr. 17.60 pro Person 50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person 77 Personen Fr. 16.60 pro Person 77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person 142 Personen Fr. 15.60 pro Person 142 Personen Fr. 15.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar. Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar. Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11. Weitere Details finden Sie auf Seite 11. Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Englische Torten «Classic»

Elena H4028

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen

4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Lisette H4029

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flir 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fiir 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig flr 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Anouk H4030

2-stockig fiir 37 Personen (9 Rosen)

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen (10 Rosen)
4-stockig fuir 77 oder 142 Personen (14 Rosen)
5-stockig flir 142 Personen (19 Rosen)

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.
+ Brautpaar H86 a Fr. 49—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Violetta H4031

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen

4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person

142 Personen Fr.

13.80 pro Person

Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
‘Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Englische Torten «Classic»

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite




Englische Torten «Classic»

Mauve H4032

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fir 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragantzuckerblumen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Ciel H4034

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Blumen.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Jeanne H4033

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fr 77 oder 142 Personen
5-stockig fur 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Rémy H4036

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Englische Torten «Classic»

Gaspard H4035

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig flr 77 oder 142 Personen
5-stockig fur 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Chanelle H4038

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fuir 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Decor.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Coco H4037
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flr 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Cecil H4039
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Englische Torten «Classic»

Chloé H4040

2-stockig fir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Points H4041

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

37 Personen Fr. 15.80 pro Person
50 Personen Fr. 14.80 pro Person
77 Personen Fr. 13.80 pro Person
142 Personen Fr. 12.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Constance H4042
2-stockig fir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig flr 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Rosalia H4043

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fir 142 Personen

37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Englische Torten «Classic»

Ange H4044

2-stockig fiir 37 Personen (9 Rosen)

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen (10 Rosen)
4-stockig fur 77 oder 142 Personen (13 Rosen)
5-stockig flr 142 Personen (17 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.

+ Initialen Dekor Fr. 9.80

Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Hortense H4046
2-stockig fiir 37 Personen (2 Hortensien & 7 Rosen)
3-stockig flir 37, 50 (3 Hortensien & 10 Rosen) oder
flir 77 Personen (3 Hortensien & 19 Rosen)
4-stockig fir 77 Personen (4 Hortensien & 19 Rosen) oder
fiir 142 Personen (4, Hortensien & 19 Rosen)
5-stockig flr 142 Personen (5 Hortensien & 32 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.

+ Hortensien a Fr. 16.—

Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

20%
Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:

dieser Doppelseite

Jaune H4045

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flr 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fur 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig flr 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 13.60 pro Person
50 Personen Fr. 12.60 pro Person
77 Personen Fr. 11.60 pro Person
142 Personen Fr. 10.60 pro Person
+ Rosenkopf echt a Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

R &

"ERSANN S

Pivoine H4047

2-stockig fiir 37 Personen (13 Pfingstrosen)
3-stockig fir 37 (13), 50 (15) oder 77 Personen (19)
4-stockig fur 77 (19) oder 142 Personen (21)
5-stockig flir 142 Personen (25)

37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 11.60 pro Person
+ Pfingstrosen echt & Fr. 12.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-5

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Engliséhe Torten «Classic» Engliséhe Torten «Classic»

20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Irma H4048

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fir 77 oder 142 Personen
5-stockig flir 142 Personen

Medallion H4049
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig flr 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

Black Beauty H4052
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig flir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fiir 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

Royale H4053

2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig fuir 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen) oder 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fur 77 (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)

5-stockig fiir 142 Personen (38 Rosen)

37 Personen Fr. 16.80 pro Person 37 Personen Fr. 16.80 pro Person Ab 37 Personen Fr. 17.80 pro Personen 37 Personen Fr. 14.60 pro Person
50 Personen Fr. 15.80 pro Person 50 Personen Fr. 15.80 pro Person Ab 50 Personen Fr. 16.80 pro Personen 50 Personen Fr. 13.60 pro Person
77 Personen Fr. 14.80 pro Person 77 Personen Fr. 14.80 pro Person Ab 77 Personen Fr. 15.80 pro Personen 77 Personen Fr. 12.60 pro Person
142 Personen Fr. 13.80 pro Person 142 Personen Fr. 13.80 pro Person Ab 142 Personen Fr. 14.80 pro Personen . 142 Personen Fr. 11.60 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5 +Rosenkopf echt a Fr. 7—

Mogliche Aromen: 1-5

Mit Marzipan-Blumen.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

W|piR)

Piano H4050

2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig flr 77 Personen oder 142 Personen
5-stockig flir 142 Personen

Mit Marzipan-Blumen.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Printemps H4051
2-stockig fiir 37 Personen

3-stockig fur 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Carole H4054
2-stockig fiir 37 Personen (13 Rosen)

3-stockig flir 37 (15 Rosen), 50 (19 Rosen), 77 Personen (27 Rosen)
4-stockig fiir 77 Personen (27 Rosen) oder 142 Personen (38 Rosen)
5-stockig fiir 142 Personen (38 Rosen)

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.
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Villesavin H4055

2-stockig fir 37 Personen

3-stockig fuir 37, 50 oder 77 Personen
4-stockig fur 77 oder 142 Personen
5-stockig fiir 142 Personen

37 Personen Fr. 18.60 pro Person 37 Personen Fr. 16.80 pro Person 37 Personen Fr. 14.50 pro Person 37 Personen Fr. 16.80 pro Person
50 Personen Fr. 17.60 pro Person 50 Personen Fr. 15.80 pro Person 50 Personen Fr. 13.90 pro Person 50 Personen Fr. 15.80 pro Person
77 Personen Fr. 16.60 pro Person 77 Personen Fr. 14.80 pro Person 77 Personen Fr. 13.40 pro Person 77 Personen Fr. 14.80 pro Person
142 Personen Fr. 15.60 pro Person 142 Personen Fr. 13.80 pro Person 142 Personen Fr. 12.30 pro Person 142 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5 + Rosenkopf echt & Fr. 7.—/Stk. Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar. Mégliche Aromen: 1-5 Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.

Weitere Details finden Sie auf Seite 11.



Engliséhe Torten «modern»

Englische Torten «modern»
Der Klassiker neu interpretiert

Geneviéve H4100
3-stockig fur 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fiir 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 14.80 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 13.80 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt.
Jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.

Laurence H4101
3-stockig fur 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fur 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 14.80 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 13.80 pro Person
+ Rosenkugel H78 a Fr. 28.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt.

Jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.

Engliséhe Torten «modern»

b 3
Tendresse H4102 i 1‘::-7 . ;
3-stockig fiir 32 Personen (22 Rosen) 3 3 2 |
4-stockig fiir 36 Personen (30 Rosen) oder 52 Personen (36 Rosen) A /‘ - ‘
5-stockig fur 56 Personen (44 Rosen) oder 72 Personen (50 Rosen) ,
Ab 32 Personen Fr. 9.90 pro Person )
Ab 56 Personen Fr. 8.90 pro Person
+ Rosenkopf echt & Fr. 7.—/Stk
+ Rosen 1er Bouquet a Fr. 13.—
Mégliche Aromen: 1-8

Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt,
jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.

Réve blanche H4103 /\

3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fur 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 14.80 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mégliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt,
jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.

20 %
Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4you
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Isabelle H4104

3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fur 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 12.50 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 11.50 pro Person
Mégliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt,
jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.

Julie H4105

3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fur 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 14.80 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 13.80 pro Person
Mégliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Die Torte wird mit einem Dekorunterbau hergestellt,
jeweils die oberen 5 cm sind echte Torte.



Modern
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20 %

& Rabatt

,’ bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
) Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf

dieser Doppelseite

Modern
Unwiderstehli¢her Tortengenuss

Amitié H4151

3-stockig fur 32 Personen
4-stocekig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fiir 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Calla H4152

3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fuir 36 oder 52 Personen
5-stockig fur 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 9.90 pro Person
Mégliche Aromen: 1-8

Tragant-Zuckerblume, nicht essbar.
Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem Schneiden entfernen

Fr. 9.90 pro Person
Ab 56Pe¥onen s Fr. 8.90 pro Person
Mégliche Aromen: =
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20 %

Rabatt

Magnolie H4153
3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fiir 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 12.20 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 11.20 pro Person
+ Brautpaar H83 & Fr. 32.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Marzipan-Blumen.

© © ®° 0 0 6 0 0 © 0 0 0 ° 000 0 0 0 06 0 0 ¢ ©° ° 0 0 0 0 ° 34

Audetta H4154

3-stockig flr 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fiir 56 oder 72 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

® 0 06 0 ° © ¢ & 0 0 0 0 0 ¢ 00 ° 0 0 0 0 0 ¢ oI

Favori H4155

3-stocekig fiir 32 Personen (4 Rosen)
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen (5 Rosen)
5-stockig fur 56 oder 72 Personen (6 Rosen)

Ab 32 Personen Fr. 9.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 8.90 pro Person
+ Rosenkopf echt & Fr. 7.—/Stk.

+ Rosenblétter (1 Kopf a) Fr. 6.—

Mogliche Aromen: 1-8
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33

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:

dieser Doppelseite

Giselle H4156

3-stockig fiir 32 Personen
4-stockig fiir 36 oder 52 Personen
5-stockig fir 56 oder 72 Personen

Ab 32 Personen Fr. 10.90 pro Person

Ab 56 Personen Fr. 9.90 pro Person
+ Brautpaar H85 a Fr. 65.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-8

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar
Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem Schneiden entfernen
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Chérir H4200
4-stockig 36, 38, 42, 48 Personen
5-stockig 46, 48, 54. Personen

Ab 36 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 9.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Larissa H4201
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H84. a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Rondelle

Rondelle

20%
Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4you

Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Fiancée H4202
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 9.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 8.90 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
+ Rosenkopfecht a Fr. 7.—/Stk.
+1Rosenkopf fiir Blitter Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-11
Caline H4203

4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H86 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Rondelle
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Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4gyou
ur alle Torten auf
er Doppelseite
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Charléne H4204
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 9.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem Schneiden entfernen.

Alison H4205
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 9.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem Schneiden entfernen.

Q Q QO Q QOQQ QO Q 0O O O 6 9 Q Q Q Q O

Double H4206
8-stockig 72, 76, 84, 96, 104 Personen

10-stockig 92, 96,108, 112, 116, 124, Personen
Ab 72 Personen Fr. 9.90 pro Person
Ab 92 Personen Fr. 8.90 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
+ Rosenbouquet 1er a Fr. 13.— (echte Rosen)
+ Rosenbouquet 2er & Fr. 24.— (echte Rosen)
+ Rosenbouquet 3er a Fr. 30.— (echte Rosen)
Mégliche Aromen: 1-11
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bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit

Rabattcode:
hochzeitgyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Rose H4207
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 9.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 8.90 pro Person

+ Rosenbouquet 1er a Fr. 13.— (echte Rosen)
+ Rosenbouquet 2er a Fr. 24.— (echte Rosen)
+ Rosenbouquet 3er a Fr. 30.— (echte Rosen)
Mogliche Aromen: 1-11

Estimer H4208

4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H86 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Oceane H4209
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Marzipan-Decor.

Versailles H4210
4-stockig 36, 38, 42, 48, 52 Personen
5-stockig 46, 48, 54, 56, 58, 62 Personen

Ab 36 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 48 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.



Romantique

Romantique

Fleur H4250

5-stockig 42, 46, 56, 58, 62 Personen

Ab 42 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 9.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem Schneiden entfernen.

Calista H4251
5-stockig 42, 46, 56, 58, 62 Personen
Ab 42 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H84, Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

. Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Romantique N
E— y

Alena H4252

5-stockig 42, 46 Personen

Ab 42 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Joelle H4253
5-stockig 42, 46, 56, 58, 62 Personen

Ab 42 Personen Fr. 9.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 8.90 pro Person

+ Brautpaar H84 Fr. 49.—
oder Auswahl Seite 69
+ Rosenkopfecht a Fr. 7.—/Stk.
Mogliche Aromen: 1-11
%
20 %
Rabatt
bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4gyou
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite
Brillant H4254

5-stockig 42, 46, 56, 58, 62 Personen

Ab 42 Personen Fr. 10.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 9.90 pro Person

+ Brautpaar H87 a Fr. 69.—
oder Auswahl Seite 69
Mégliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem
Schneiden entfernen.

Bailee H4255
5-stockig 42, 46, 56, 58, 62 Personen

Ab 42 Personen Fr. 11.90 pro Person
Ab 56 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mégliche Aromen: 1-11




Dynamic

Dynamic

Vs A

s i R

Loulou H4300

7-stockig fiir 56, 64 oder 74 Personen

56 Personen Fr. 10.50 pro Person
64, Personen Fr. 10.— pro Person
74. Personen Fr. 9.50 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Dynamic -
T 20 %

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf

www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4you

Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite

Chandelier H4301
7-stockig fiir 56, 64, 74 oder 84. Personen

56 Personen Fr. 9.50 pro Person
64, Personen Fr. 9.— pro Person
74. Personen Fr. 8.50 pro Person
84, Personen Fr. 8.— pro Person
+ Rosenkopfecht & Fr. 7.—/Stk.
+1 Rosenkopf Fr. 7—

fuir Bliitenblétter
Mogliche Aromen: 1-11

Noble H4302
7-stockig fiir 56, 64, 74 oder 84. Personen

56 Personen Fr. 11.50 pro Person
64, Personen Fr. 11.— pro Person
3 ,@ E 74, Personen Fr. 10.50 pro Person
NG 84, Personen Fr. 10.— pro Person
> + Brautpaar H85 Fr. 65.—
A oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.




Charme H4350
5-stockig fir 44, 52, 60 Personen

44, Personen Fr.

11.90 pro Person

52 Personen Fr. 11.40 pro Person
60 Personen Fr. 10.90 pro Person
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Gloria H4351
5-stockig fir 44, 52, 60 Personen

44, Personen Fr. 9.90 pro Person
52 Personen Fr. 9.40 pro Person
60 Personen Fr. 8.90 pro Person
+ Rosenkopf mit Blattgrina Fr. 7.—/Stk.
+ Rosenblitter (1 Kopf &) Fr. 7—
+ Brautpaar H84 Fr. 49.—

oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-11

Valerie H4352
5-stockig fiir 44, 52, 60 Personen

44 Personen Fr. 11.90 pro Person
52 Personen Fr. 11.40 pro Person
60 Personen Fr. 10.90 pro Person
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Alison H4353

5-stockig fiir 44, 52, 60 Personen

44 Personen Fr. 10.90 pro Person
52 Personen Fr. 10.40 pro Person
60 Personen Fr. 9.90 pro Person

Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Glitzerband nicht essbar, bitte vor

dem Schneiden entfernen

20%

Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4you
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite




Herz-Torten englisch

Herz-Torten englisch

Aufbau

1-stockig (1 Aroma wihlbar)

Die englischen Herz-Torten haben eine Gesamthoéhe von

10 cm (plus Decor). Die unteren 5 cm bestehen aus einer
Tortenattrappe (nicht essbar), daraufist die echte, 5 cm hohe
Torte platziert.

2-stockig (2 Aromen wihlbar)

Die 2-stockigen englischen Herz-Torten haben eine Gesamt-
hoéhe von 20 em (plus Decor). Die unteren 5 cm jeder Etage
bestehen aus einer Tortenattrappe (nicht essbar), daraufist
jeweils die echte, 5 cm hohe Torte platziert. Die obere Torte
muss heruntergenommen werden, um die untere Torte
komplett aufschneiden zu konnen

@ 9=

= echte Torte (H6he 5 cm)

I:l = Torten-Attrappe (benétigen Sie nur eine Tortenattrappe, reduziert
sich der Preis des betreffenden Stockwerkes um Fr. 5.— pro Person

’ Za
Tosenhochzsit

Kato H4400

10 Personen Fr. 152.—
20 Personen Fr. 226.—
30 Personen (Bild) Fr. 308.—
40 Personen Fr. 388.—
50 Personen Fr. 468.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Eve H4401

30 Personen (Bild) (7 Rosen) Fr. 278.—
40 Personen (7 Rosen) Fr. 358.—
50 Personen (9 Rosen) Fr. 438.—
+ Rosenkopfecht a Fr. 7—
Mégliche Aromen: 1-5

Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Textdecor.

Herz-Torten englisch

Florence H4402 (1-stockig)

10 Personen Fr. 152.—
20 Personen Fr. 226.—
30 Personen (Bild) Fr. 308.—
40 Personen Fr. 388.—
50 Personen Fr. 468.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Textdecor.

Odile H4403 (2-stockig)

40 Personen (10 + 30 Personen) Fr. 415.—
50 Personen (10 + 40 Personen) (Bild) ~ Fr. 478.—
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Isaline H4404 (2-stockig)

40 Personen (10 + 30 Personen) Fr. 415.—
50 Personen (10 + 40 Personen) (Bild) ~ Fr. 478.—
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Heléne H4405 (2-stockig)

40 Personen (10 + 30 Personen) Fr. 375.— (7 Rosen)
50 Personen (10 + 40 Personen) Fr. 438.— (8 Rosen)
+ Rosenkopf echt a Fr. 7—
Mogliche Aromen: 1-5
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Herz-Torten Herz-Torten

Herz-Torten

Aromen 1,2,3,4,5
Lieferfrist 10, 20, 30 Personen 3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fur Freitag, Samstag, Sonntag.
40, 50 Personen 14 Tage

Herz-Torte Roses H4432
10 Personen Fr. 108.—
20 Personen (Bild) Fr. 168.—
30 Personen Fr. 230.—
40 Personen Fr. 304.—
50 Personen Fr. 377.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Lieferfristen siehe Seite 50.

erz-Torte Fresh H4430 Herz-Torte Valérie H4433

Fr. 98.— 10 Personen Fr. 18.—
20Wersonen (Bild) Fr. 158.— 20 Personen (Bild) Fr. 179.—
30 Rersonen Fr. 220.— 30 Personen Fr. 242.—
40 sonen Fr. 290.— 40 Personen Fr. 317.—
50 Peligonen Fr. 360.— 50 Personen Fr. 389.—
+ Cakefopper a 16.80 Mogliche Aromen: 1-5
Mglichg Aromen: 1-5 Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Lieferfris‘n siehe oben. Bitte Text angeben sonst Ausfiihrung ohne Text.

Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte Vivian H4434

10 Personen Fr. 108.—
20 Personen Fr. 168.—
30 Personen (Bild) Fr. 230.—
40 Personen Fr. 304.—
50 Personen Fr. 377.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte Elsa H4431

10 Personen (Bild) Fr. 98.—
A 20 Personen Fr. 158.—
30 Personen Fr. 220.—
40 Personen Fr. 290.—
50 Personen Fr. 360.—
Mogliche Aromen: 1-5 iy

Lieferfristen siehe oben. ¢




Herz-Torten Herz-Torten

Herz-Torte Azur H4435 Herz-Torte Lola H4438

10 Personen Fr. 108.— 20 Personen Fr. 173.—
20 Personen Fr. 168.— 30 Personen Fr. 235.—
30 Personen Fr. 230.— 40 Personen Fr. 295.—
40 Personen Fr. 304.— 50 Personen Fr. 355.—
50 Personen (Bild) Fr. 377.— Mogliche Aromen: 1-5
Mégliche Aromen: 1-5 Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Bitte Text angeben sonst Ausfiihrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50. Lieferfristen siehe Seite 50.
Herz-Torte Esprit H4436 Herz-Torte Lucie H4439

10 Personen Fr. 108.— 10 Personen Fr. 114.-
20 Personen Fr. 168.— 20 Personen (Bild) Fr. 176.—
30 Personen (Bild) Fr. 230.— 30 Personen Fr. 240.—
40 Personen Fr. 304.— 40 Personen Fr. 302.—
50 Personen Fr. 377.— 50 Personen Fr. 364.—
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Mit Tragant-Zuckerblume, nicht essbar.
Bitte Text angeben sonst Ausfithrung ohne Text. Glitzerband nicht essbar.

Lieferfristen siehe Seite 50. Lieferfristen siehe Seite 50.
Herz-Torte Sky H4437 Herz-Torte Mint H4440

10 Personen (Bild) Fr. 114.— 10 Personen Fr. 114.—
20 Personen Fr. 176.— 20 Personen (Bild) Fr. 176.—
30 Personen Fr. 240.— 30 Personen Fr. 240.—
40 Personen Fr. 302.— 40 Personen Fr. 302.—
50 Personen Fr. 364.— 50 Personen Fr. 364.—
Mogliche Aromen: 1-5 Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Mit Tragant-Zuckerblume, nicht essbar.
Bitte Foto angeben, sonst Ausfiihrung ohne Foto. Bitte Foto angeben, sonst Ausfiihrung ohne Foto.
Lieferfristen siehe Seite 50. Lieferfristen siehe Seite 50.




Herz-Torten

Herz-Torte Bouquet klein H4441

10 Personen (Bild) Fr. 107.—
20 Personen Fr. 167.—
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte Paris klein H4442

10 Personen (Bild) Fr. 107.—
20 Personen Fr. 167.—
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte d‘Or klein H4443

10 Personen (Bild) Fr. 107.—
20 Personen Fr. 167.—
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte Bouquet gross H4444

30 Personen Fr. 229.—
40 Personen (Bild) Fr. 304.—
50 Personen Fr. 373.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte Paris gross H4445

30 Personen Fr. 229.—
40 Personen (Bild) Fr. 304.—
50 Personen Fr. 373.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torte d‘Or gross H4446

30 Personen Fr. 229.—
40 Personen (Bild) Fr. 304.—
50 Personen Fr. 373.—
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Text.
Lieferfristen siehe Seite 50.

Herz-Torten




Aromen
Lieferfrist

Herz-Duo Tiffany H4470
30 Personen (10 + 20 Personen) (Bild)
50 Personen (20 + 30 Personen)

70 Personen (30 + 40 Personen)

90 Personen (40 + 50 Personen)
Mogliche Aromen:

Herz-Duo Modern H4471
30 Personen (10 + 20 Personen)

50 Personen (20 + 30 Personen) (Bild)
70 Personen (30 + 40 Personen)

90 Personen (40 + 50 Personen)
Mogliche Aromen:

Herz-Duo¥ v v v v v v

Herz-Duo

1,2,3, 4, 5 (pro Herz kann ein Aroma gewéhlt werden)
3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fur Freitag, Samstag, Sonntag.

Fr.290.— Es konnen 2 Aromen gewéhlt werden (1 Aroma pro Herz).
Fr. 416.— Bitte Text/Foto angeben, sonst Ausfithrung ohne Text/Foto.
Fr.542.— Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Fr. 666.—

1-5

Fr.325— Es konnen 2 Aromen gewéhlt werden (1 Aroma pro Herz).

Herz-Duo Macaron H4472

30 Personen (10 + 20 Personen) (Bild)
50 Personen (20 + 30 Personen)

70 Personen (30 + 40 Personen)

90 Personen (40 + 50 Personen)
Mogliche Aromen:

Fr. 256.— Es kénnen 2 Aromen gewéhlt werden (1 Aroma pro Herz).
Fr.378.—

Fr. 510.—

Fr. 650.—

1-5

Herz-Duo Baccara H4473

30 Personen (10 + 20 Pers. 4 Rosen)(Bild)

50 Personen (20 + 30 Pers. 5 Rosen)
70 Personen (30 + 40 Pers. 7 Rosen)
90 Personen (40 + 50 Pers. 9 Rosen)
+ Rosenkopf echt a

+ Rosenblatter (1 Kopf &)

Mégliche Aromen:

VvV  Herz-Duo v v v v v

ST TSN
S

T
SOCS Mg SS
SOOI,

eSS

Fr. 305.— Bitte Text angeben, ansonsten Ausfithrung ohne Text.

Fr. 437.— Es kénnen 2 Aromen gewéhlt werden (1 Aroma pro Herz).
Fr. 570.—

Fr. 699.—

Fr. 77—

Fr. 7—

Herz-Duo Smoking H4474

30 Personen (10 + 20 Personen) (Bild)
50 Personen (20 + 30 Personen)

70 Personen (30 + 40 Personen)

90 Personen (40 + 50 Personen)
Mégliche Aromen:

Herz-Duo Sugar H4475
30 Personen (10 + 20 Personen) (Bild)
50 Personen (20 + 30 Personen)

70 Personen (30 + 40 Personen)

90 Personen (40 + 50 Personen)
Mégliche Aromen:

Fr.335.— Bitte Text angeben, ansonsten Ausfithrung ohne Text.

Fr. 467.— Es kénnen 2 Aromen gewéhlt werden (1 Aroma pro Herz).
Fr.599.— Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Fr. 730.—

1-5
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Fr.335— Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Fr. 467.— Bitte Text angeben, ansonsten Ausfithrung ohne Text.
Fr.599.— Es kénnen 2 Aromen gewihlt werden (1 Aroma pro Herz).
Fr.729.—
1-5

v 57 v v v v v v v



Rechtedkige Torten engliséh

Recéhteckige Torten englisch

Aufbau

1-stockig (1 Aroma wihlbar)

Die eckigen Englischen Torten haben eine Gesamthdhe von
10 cm (plus Decor). Die unteren 5 cm bestehen aus einer
Tortenattrappe (nicht essbar), daraufist die echte, 5 cm hohe
Torte platziert.

= echte Torte (Hohe 5 cm)

I:l = Torten-Attrappe (benétigen Sie nur eine Tortenattrappe, reduziert
sich der Preis des betreffenden Stockwerkes um Fr. 5.— pro Person

S—
L

2-stockig (2 Aromen wihlbar)

Die 2-stockigen eckigen Englischen Torten haben eine
Gesamthohe von 20 ¢cm (plus Decor). Die unteren 5 cm
jeder Etage bestehen aus einer Tortenattrappe (nicht ess-
bar), daraufist jeweils die echte, 5 cm hohe Torte platziert.
Die obere Torte muss heruntergenommen werden, um die
untere Torte komplett aufschneiden zu kénnen.

Lauriane H4501 (1-stockig)

27 Personen Fr. 289.—

36 Personen Fr. 374.—

45 Personen (Bild) Fr. 441.—

54 Personen Fr. 514.—

+ Brautpaar H85 a Fr. 65—
oder Auswahl Seite 69

Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.
Glitzerband nicht essbar, bitte vor dem
Schneiden entfernen.

Adaliz H4502 (2-stockig)

Carine H4500

27 Personen (Bild) Fr. 279.—
36 Personen Fr. 364.—
45 Personen Fr. 441.—
54 Personen Fr. 513.—
+ Brautpaar H85 a Fr. 65—

oder Auswahl Seite 69
Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

45 Personen (36+9) (Bild) Fr. 495.—

54 Personen (45+9) Fr. 590.—

64, Personen (54+9) Fr. 681.—

+ Brautpaar H85 & Fr. 65—
oder Auswahl Seite 69

Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

2 Aromen wéhlbar.

Livia H4503 (2-stockig)

45 Personen (36+9) (Bild)
54 Personen (45+9)

64, Personen (54+9)
Rosenkopfecht a
Mogliche Aromen:

2 Aromen wihlbar.

Fr. 445.— (9 Rosen)
Fr. 540.— (11 Rosen)
Fr. 631.— (13 Rosen)
Fr. 7—/Stk.
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Rechtedkige Torten

Recdhteckige Torten

Aromen 1,2, 3, 4, 5 (Aromen siehe Seite 7)

Lieferfrist 3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fiir Freitag, Samstag, Sonntag.

Envie H4550

Die Torte ist erhéltlich fiir 27, 36, 45, 54 Personen.
27 Personen (Bild) Fr. 271.—

36 Personen Fr. 334.—

45 Personen Fr. 396.—

54 Personen Fr. 458.—

Mégliche Aromen: 1-5

Dancer H4553
Die Torte ist erhéltlich fiir 18, 27, 36, 45 Personen.
18 Personen Fr. 175.—
27 Personen Fr. 247.—
36 Personen (Bild) Fr. 324.—
+ Brautpaar H84 a Fr. 49.—
oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Tortengréssen tiber 54 Personen auf Anfrage.

Das Tortenformat wird ab 36 Personen rechteckiger.

Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Tortengrossen tUber 54 Personen auf Anfrage.

Colombe H4551

Die Torte ist erhéltlich fiir 27, 36, 45, 54 Personen.
27 Personen (Bild) Fr. 261.—

36 Personen Fr. 324.—

45 Personen Fr. 386.—

54 Personen Fr. 448.—

Mégliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Tortengréssen tiber 54, Personen auf Anfrage.

Das Tortenformat wird ab 36 Personen rechteckiger.

Grace H4552

Die Torte ist erhéltlich fiir 18, 27, 36, 45, 54 Personen.
18 Personen (Bild) Fr. 170.—

27 Personen Fr. 246.—

36 Personen Fr. 322.—

45 Personen Fr. 397.—

54 Personen Fr. 471.—

Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Tortengrossen tiber 54 Personen auf Anfrage.

Das Tortenformat wird ab 36 Personen rechteckiger.

Schatzi H4554
Die Torte ist erhéltlich fiir 18, 27 und 36 Personen.
18 Personen (Bild) Fr. 128.—
27 Personen Fr. 166.—
36 Personen Fr. 212.—
+ Brautpaar H83 a Fr. 32.—
oder Auswahl Seite 69
Mogliche Aromen: 1-5

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Die Torte ist mit Rahm eingestrichen.
Bitte Text angeben, ansonsten

Ausfiihrung ohne Textdecor.

Iris H4555

Die Torte ist erhéltlich fiir 18, 27, 36, 45, 54 Personen.
18 Personen Fr. 141.—

27 Personen Fr. 205.—

36 Personen Fr. 269.—

45 Personen Fr. 332.—

54 Personen Fr. 392.—

Mogliche Aromen: 1-5

Tortengréssen tber 54 Personen auf Anfrage.

Das Tortenformat wird ab 36 Personen rechteckiger.

Rechtedkige Torten

20%
Rabatt

bei Online-Tortenbestellung auf
www.confiserie.ch/hochzeit
Rabattcode:
hochzeit4you
Gilt fiir alle Torten auf
dieser Doppelseite




Pieces-Torten Foto-Torten Maxi

Pieces-Torten Foto-Torten Maxi

Diese Torten sind bereits vorgeschnitten in Stiickea ~ Aromen 1Erdbeer-Joghurt, 2 Schoggi-Mousse, 3 Vanille-Mousse, 4 Mango-Quark, Foto-Torten «Maxi» bis 63 Personen konnen Aromen 1 Erdbeer-Joghurt, 2 Schoggi-Mousse, 3 Vanille-Mousse, 4 Mango-Quark,
5x5 cm (kleine Portion) und sind unkompliziert zu 5 Schwarzwilder (Aromen siehe Seite 7) komplett mit Threm Bild bedeckt werden. Je nach 5 Schwarzwilder (Aromen siehe Seite 7)
. Lieferfrist 3-4, Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag . . Grossen flr 27, 36, 45, 54 oder 63 Personen
servieren. fiir Freitag, Samstag, Sonntag, Grosse der Torte besteht der Druck aus zwei oder Lagerung im Kiihlschrank bei 5-8 °C
Daten/Logos Die Daten kommen vom Kunden drei Teilen. Bitte beachten Sie, dass die Grafik das Lieferfrist 3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fiir Freitag, Samstag, Sonntag.
(maximal 4 Sujets moglich) Format der jeweﬂigen Tortengrosse haben muss. Text Eine personliche Texterginzung auf Threm Foto kostet zusétzlich Fr. 5.-
Blumen Die Blumendekoration wird dem Fotodruck farblich angepasst in den
Farben rot, blau, gelb, rosa oder weiss.
Tortengrissen Daten Die Daten miissen im JPEG-Format und zwischen 1-3 MB gross sein.
27 Personen* 35 * 37,5 cm Fr. 159.— Die Farbe und Auflésung des Fotodrucks kann vom Original und vom
(Druck besteht aus 2 Teilen) Bild im Katalog abweichen, da wir mit Lebensmittelfarben arbeiten.
36 Personen 35 x 50 cm Fr. 212.— Bilddateien, die nicht das passende Format haben, werden zugeschnit-
(Druck besteht aus 2 Teilen) ten oder das Foto deckt nicht die ganze Torte ab. Selbstverstindlich
45 Personen 35 x 62 cm Fr. 265.— konnen Sie auch Giber unsere Website www.confiserie.ch bestellen und
(Druck besteht aus 3 Teilen) die Datei im Bestellvorgang uploaden.
54 Personen* 35 x 75 cm Fr. 318.—
(Druck besteht aus 3 Teilen)
63 Personen™ 35 x 87.5 cm Fr. 372.—

(Druck besteht aus 3 Teilen)

Pieces-Torte Happy Day H4580

35 Stucke (Bild) 25x35 cm Fr. 146.—
49 Stiicke 35x35 cm Fr. 198.— \\—— e P
70 Stiicke 35x50 cm Fr.254.— -
84, Stiick 35X60 cm Fr.304.—
95 Stiick 35X75 cm Fr.340.—
140 Stiick 50X70 cm Fr.499.—

Inkl. Fotodruck @ 4. ecm pro Stiick.

AL I 23 () PlocosTorteDateHagar
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(s |G T G\ s ioem e e
> o R OZ‘E)_Z./“- I ) Inkl. Fotodruck @ 4.cm pro Stiick. \rmigT) H‘Séﬂ“:%

Pieces-Torte Wedding H4582

35 Stucke (Bild) 25x35 cm Fr. 146.—
49 Stiicke 35x35 cm Fr. 198.—
70 Stiicke 35x50 cm Fr.254.—
84, Stiick 35X60 cm Fr.304.—
95 Stiick 35X75 cm Fr.340.—
140 Stiick 50X70 cm Fr.499.—

Inkl. Fotodruck 40 x40 mm pro Stiick.
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Einzelne Torten

Einzelne Torten

Aromen 1,2,3,4,5,6,78,9,10, 11 (Aromen siehe Seite 7)

Lieferfrist

3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fiir Freitag, Samstag, Sonntag.

Andree H4600

10 Personen (Bild) Fr. 95.—
16 Personen Fr.129.—
20 Personen Fr.a49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Bitte Text angeben, sonst Ausftihrung ohne Text.

Estelle H4601

10 Personen (Bild) Fr. 95.—
16 Personen Fr.129.—
20 Personen Fr.a49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Textdecor.

Anette H4602

6 Personen Fr. 68.—
10 Personen (Bild) Fr. 89.—
16 Personen Fr.a24.—
20 Personen Fr.i44.—
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Lille H4604

10 Personen (Bild) Fr 95—
16 Personen Fr.i29.—
20 Personen Fr.a49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
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Nouvelle H4603

10 Personen (Bild) Fr. 95.—
16 Personen Fr.129.—
20 Personen Fr.a49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Bitte Foto angeben, sonst Ausfithrung ohne Foto.

Enchanter H4605

6 Personen Fr. 65.—
10 Personen (Bild) Fr. 87.—
16 Personen Fr.121.—
Mogliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

Alou H4606

10 Personen (Bild) Fr. 95.—
16 Personen Fr.29.—
20 Personen Fra49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Inkulsuive Caketopper gemiss Bild.
Der Caketopper wird separat geliefert.

| “"‘k’_rti ‘:

Veronique H4608

6 Personen Fr. 66.—
10 Personen (Bild) Fr. 86.—
16 Personen Fr.120.—
20 Personen Fr.i40.—
Mégliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.

""’ Erga &Mereo 2

Roma H4610

6 Personen Fr. 68.—
10 Personen (Bild) Fr. 87.—
16 Personen Fr.120.—
20 Personen Fr.i40.—
Mégliche Aromen: 1-11

Mit Marzipan-Decor.
Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.

Einzelne Torten

O OO O O 0

O OO0
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Kylian H4607

10 Personen (Bild) Fr. 95.—
16 Personen Fr.129.—
20 Personen Fra49.—
Mogliche Aromen: 1-11

Inkulsuive Caketopper gemaéss Bild.
Der Caketopper wird separat geliefert.

Zita H4609

6 Personen Fr. 66.—
10 Personen (Bild) Fr. 86.—
16 Personen Fr.120.—
20 Personen Fr.140.—
Mégliche Aromen: 1-11

Mit Tragant-Zuckerblumen, nicht essbar.

Q

Liluca H4611
10 Personen (Bild) Fr. 99.—
16 Personen Fr.138.—
20 Personen Fr.159.—
Mogliche Aromen: 1-11
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Duo-Torten

Duo-Torten

Duo-T ind fekt fiir Hochzeitsfei . Tortengrossen 14 Personen: ¢ 14 cm oberer Stock, ¢ 22 cm unterer Stock
uo-Torten sind pertekt tur Hochzeitsteiern im 22 Personen: ¢ 18 cm oberer Stock, ¢ 26 cm unterer Stock

kleinen Rahmen. Da die Torten direkt aufeinander Lieferfrist 3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag
gestapelt werden, muss aus Stabilititsgriinden der fiir Freitag, Samstag, Sonntag.

unterste Stock immer im Aroma Cupcake Oreo, Red
Velvet oder Mandelcake mit Schoggi ausgefiihrt
werden. Fir den oberen Stock kénnen auch unsere
Mousse-Aromen gewéhlt werden.

Duo Torte

Villesavin H4650

14. Personen Fr. 164..—
22 Personen (Bild) Fr. 207.—

Mit Tragant-Zuckerrosen.

Aromen: 1. Stock (unten) 6-11, 2. Stock (oben) 1-11.
Inklusiv Caketopper gemaéss Bild.

Der Caketopper wird separat geliefert.

Torte mit 5 cm Sagexunterbau.

Duo-Torte

Auguri H4651

14 Personen (Bild) Fr. 145.-
29 Personen Fr. 199.—-

Mit Tragant-Zuckerrosen.
Aromen: 1. Stock (unten) 6-11, 2. Stock (oben) 1-11.

Duo-Torten

Duo-Torte

Automne H4652

14 Personen (Bild) Fr. 127.-
29 Personen Fr. 169.—

Inklusiv Caketopper geméss Bild.
Der Caketopper wird separat geliefert.

Duo-Torte

Golden H4653

14. Personen Fr. 145.—
22 Personen (Bild) Fr. 199.-

Mit Tragant-Zuckerrosen.
Aromen: 1. Stock (unten) 6-11, 2. Stock (oben) 1-11.

Duo-Torte

Yellow H4654

14 Personen (Bild) Fr. 145.—
29 Personen Fr. 199.—-

Mit Tragant-Zuckerrosen.
Aromen: 1. Stock (unten) 6-11, 2. Stock (oben) 1-11.



Erdbeer-Torten Decoraufsdtze

Erdbeer-Torten Decoraufsditze

Der Sommerhit! Frische aromatische Erdbeeren Lieferfrist 3-4 Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag
auf leichter Vanillecréme. fiir Freitag, Samstag, Sonntag.

A f 9 ) |
Nancy H4700 Bondy H4701 Mr&Mrs D105 Doppelherz D104 Rosenkugeln Wunderkerze D118
6 Personen (Bild) Fr. 58.— 18 Personen (Bild) Fr. 89.— 10x9 cm Fr.16.80 13x16 cm Fr.16.80 H76 weiss Fr.28.— Kerzenhohe 12 cm
10 Personen Fr. 68.— 27 Personen Fr. 134.— schwarz, silber, gold silber, gold H77rosé Fr.28.— Brenndauer ca. 45 Sekunden
Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. 36 Personen Fr. 172.— H78 rot Fr.28.— Brennhohe max. ca. 50 cm
Preis Fr. 3.40/Stiick

Bitte Text angeben, sonst Ausfiihrung ohne Textdecor.
Mit Oblatenrosen. Spezialfeuerwerk fir Indoor und
Lebensmittel (rauch- und russarm).

Coeur Mr&Mrs H4702 Coeur Amiens H4703

10 Personen (Bild) Fr. 95— 10 Personen (Bild) Fr. 105.—

20 Personen Fr. 150.— 20 Personen Fr. 160.— Brautpaar Smile H8o Just Married H81 Brautpaar Schatzi H83

30 Personen Fr. 205.— 30 Personen Fr. 215.— Hohe 10,5 cm Lange 10cm Hohe 12 cm
40 Personen Fr. 272.— (Lieferfrist 14. Tage) 40 Personen Fr. 282.— (Lieferfrist 14 Tage) Preis Fr. 42.— Breite 5cm Preis Fr.32.—
50 Personen Fr. 336.— (Lieferfrist 14 Tage) 50 Personen Fr. 346.— (Lieferfrist 14, Tage) Preis Fr.22.—

+ Caketopper D105 Fr. 16.80 Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Nicht geeignet fiir englische Torten.

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Inklusiv Caketopper
geméss Bild. Der Caketopper wird separat geliefert.

‘& & 3 pe ; ‘»
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Arles H4704 Annecy H4705 Brautpaar Favorite H84 Brautpaar Coeur H85 Brautpaar Moonlight H86
6 Personen (Bild) Fr. 48.— 6 Personen (Bild) Fr. 48— Hohe 15 cm Hohe 22 cm Hohe 15 cm
10 Personen Fr. 58.— 10 Personen Fr. 58.— Preis Fr. 49.— Preis Fr. 65.— Preis Fr. 49.—

Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. + Caketopper D105 Fr. 16.80

Nicht geeignet fiir englische Torten.
Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar.
Inklusiv Caketopper gemaéss Bild.

Der Caketopper wird separat geliefert.



Geschmackvolles Tischdekor ist der Schmuck Konditionen

Tiséhdekor

Tisc¢hdekor

Einmaliger Druckkostenanteil fiir Namensschilder und Fotos:

jeder Hochzeitstafel. Gerne beschriften wir das Spez%alpre?s fl:.:lI' Hochze%tspaare be? gleiche-n Texten/Foto Fr.35.—
i X L Spezialpreis fur Hochzeitspaare bei verschiedenen Texten/Foto Fr. 55—
Tischdekor mit den Namen IThrer Hochzeitsgéste Lieferfrist 7 Werktage

oder integrieren Thr personliches Hochzeits- Daten

Sujet. Die Preise verstehen sich inklusive Ver-
packung. Die verfiigbaren Maschen finden Sie

unter www.confiserie.ch/maschen.pdf.

2er Griiessli Mr & Mrs H4800

Grosse ? 48 mm
Gewicht ca.30g
Preis Fr. 4.50
Mindestmenge 20 Stiick

Mit Haselnuss-Pralinéfiillung

Daten per E-Mail an info@confiserie.ch, 1-2 MB im JPEG-Format.

1er Praliné mit Fotodruck H4801

148 Fr.2.90
Mit Fotodruck 0 24 mm
Mindestmenge 50 Stick

2er Praliné mit Fotodruck H4802

28¢g Fr. 4.10
Mit Fotodruck 0 24 mm
Mindestmenge 25 Stiick

Fiillung Pralinécreme-Nougat

Gianduja-Herz H4804
Grosse ¢ 70 mm
Preis Fr.5.80
Druck 40x12 mm
Mindestmenge 30 Stiick

3er Schoggiherz gefiillt H4807

Grosse 80 mm
Gewicht 60g
Preis Fr. 6.70
Mindestmenge 40 Stiick

Gianduja-Herz H4805

Grosse ¢ 70 mm
Preis Fr.5.80
Druck 40x12 mm
Mindestmenge 30 Stiick

Auch mit blauen und weissen Blumen erhiltlich.

1er Wedding-Herz rot H4808

Gewicht 10g
Preis Fr.2.20
Mindestmenge 15 Stiick

Ruby-Schokolade mit Mandelcréme

1er Griiessli Rosette H4803

Grosse ¢ 48 mm
Preis Fr.3.95

Mit Fotodruck @ 40 mm
Mindestmenge 30 Stiick

Mit Haselnuss-Pralinéfiillung

Gianduja-Herz H4806

Grosse @70 mm
Preis Fr.5.80
Druck 40x12 mm
Mindestmenge 30 Stiick

2er Wedding-Herz H4809

Gewicht 208
Preis Fr.3.90
Mindestmenge 15 Stiick

Ruby-Schokolade mit Mandelcréme

1er Schutzengeli lait H4810
148 Fr.2.40
Mindestmenge 15 Stiick

1er Schutzengeli noir H4811
148 Fr. 2.40
Mindestmenge 15 Stiick

Tiséhdekor

3er Praliné mit Fotodruck H4812

48g Fr.7.20
Mit Fotodruck © 24, mMm
Mindestmenge 20 Stiick

Fillung Pralinécreme-Nougat

Lebkuchenherz H4814
Grosse ¢ 80 mm
Preis Fr. 4.60
Druck 45 x 15 mm
Mindestmenge 50 Stiick

Gianduja mit Fotodruck H4817

Grosse 70 x 50 mm
Gewicht ca.50¢g
Preis Fr. 5.40
Druck 55 x 30 mm
Mindestmenge 30 Stlck

Gianduja-Herz mit Gesicht H4815

Grosse 70 mm
Gewicht 408
Preis Fr.5.40
Mindestmenge 30 Stiick

Feinster Gianduja iberzogen mit bester Schweizer

Biber mit Fotodruck H4818

Grosse 60 x 60 mm
Gewicht ca.50¢g
Preis Fr. 4.90
Druck 40 x 40 mm
Mindestmenge 50 Stiick

Lollipop Wedding H4813
408 Fr. 4.40
Mindestmenge 50Stiick

Gefillt mit Pralinécréme-Nougat

Lebkuchenherz H4816
Grosse ¢ 80 mm
Preis Fr. 4.60
Druck 45 x 15 mm
Mindestmenge 50 Stiick

Nussleckerli mit Fotodruck H4819

Grosse 90 x 60 mm
Gewicht ca.60g
Preis Fr.5.40
Druck 70 x 40 mm
Mindestmenge 50 Stiick



Apéro

Herzlich willkommen in der kulinarischen Apérowelt

von Confiseur Bachmann! Planen Sie eine Einladung und
mochten Sie Thre Géste gerne mit herrlichen Kostlichkeiten
verwohnen? Dann sind Sie bei Confiseur Bachmann in den
besten Handen. Ob Sie eine gluschtige Snackplatte, Canapés
in diversen Variationen oder Dessert-Happchen suchen, wir
haben bestimmt das Richtige fiir Sie. Unsere Apéroiiberra-
schungen sind fiir jeden Event eine kulinarische Bereiche-
rung und auch fiirs Auge eine Exklusivitét.

Uber 530 Mitarbeitende in Produktion, Administration,
Spedition und im Verkauf sind sténdig fiir Sie im Einsatz.
Qualitat und Frische haben oberste Prioritét. Verarbeitet

werden nur erstklassige Rohstoffe, wobei auf die Verwen-
dung von Fremdaromen, Konservierungsstoffen und chemi-
schen Zusétzen konsequent verzichtet wird. Unsere Apéro-
Arrangements versprechen fiir Auge und Gaumen puren und
natiirlichen Genuss.

Wiinschen Sie eine personliche, kompetente Beratung?

Wir stehen Thnen gerne per Chat auf www.confiserie.ch und
telefonsich unter 041 227 70 70 zur Verfiigung. Oder lassen
Sie sich an unserem Produktionsstandort an der Werkhof-
strasse 20 in Luzern beraten. Fiir eine Terminabsprache sind
wir Thnen dankbar.




Mini Patisseries

Mini Patisseries

. . Sorten Mini-Schnittli Traditionell Cupcakes
- Frisch, nur mit erlesensten Zutaten Himbeermousse Crémeschnittli Erdbeer
hergestellt und jedes Einzelne liebevoll Mangomousse Erdbeer-Schaleli vegan Oreo
ausgarniert. Versissen Sie Ihr Leben Schoggimousse Schoggikuss Red Velvet
s P s Aps . Vanille-Marzipan Vanille Cornet Schoggi
und geniessen Sie ein Stiick Pétisserie- . . -
ewicht 20-40 g pro Stiick
Kunst ala Bachmann. Mindestmenge 4. Stiick pro Sorte
Lieferfrist Heute bis 15 Uhr bestellen,
PR " morgen ab 10 Uhr erhéltlich.
~— / Die kostlichen Verfiihrungen lassen Preis offen Ohni Platte nur in Schachtel
5 jedes Feinschmecker-Herz hoher schla- Pro Stiick Fr. .60

gen. Durch die handliche Grosse sind
unsere Mini-Apéro-Patisseries auch

\ bestens fur ein Steh-Dessert geeignet.

16 Stiick, 4er Einheit 20 Stiick, 4er Einheit 24 Stiick, 4er Einheit

Art.-Nr. 480 Fr. 41.60 Art.-Nr. 481 Fr.52.- Art.-Nr. 482 Fr. 62.40
Platte Schieferoptik, klein, 27x27 cm, Platte Karton, klein, 34.x25 cm, Platte Schieferoptik, gross, 37x27 cm,
Maximal 4 Sorten wéhlbar Maximal 5 Sorten wahlbar Maximal 6 Sorten wihlbar

30 Stiick, 5er Einheit 60 Stiick, 6er Einheit

Art.-Nr. 483 Fr.78.— Art.-Nr. 484 Fr.156.—
Platte Karton, gross, 42x32 cm, Scala, Mietartikel, 46 x 66 cm,

Maximal 6 Sorten wéhlbar Maximal 10 Sorten wéhlbar
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Knusprig und cremig zugleich sind
Macarons das Glanzstiick unter den
Gebickssorten. Ausgesuchte Mandeln,
Zucker und Eischnee werden zu einem
knusprig weichen Baiser vereint und
danach mit feinsten Cremen und Fiil-
lungen verfeinert. Seit iiber 30 Jahren
stellen Bachmann-Patissiers mit viel
Leidenschaft und handwerklichem
Geschick diese Einzigartigkeit her. Sie
sind auch als Naschwerk der prakti-
schen Art fiir unterwegs sehr beliebt,
mit zwei Fingern elegant zu fassen,
mundgerecht in der Grosse, luftig,
leicht, bekémmlich und jede Sorte ver-
fiihrerischer als die Andere.

0 Macarons 0 0 O 0O 00000600000 0

Macarons

Sorten ganzjihrig

Chocolat, Vanille, Himbeer, Espresso, Blueberry-Jogurt

Sorten saisona

Baileys, Bananen Split, Bratapfel, Champagner, Chocolat Mango, Litchi-Pfirsich,
Mandarine, Nusstorte, Oreo, Pistazie, Chocolat Passion, Fudge Sea Salt, Glithwein,
Kokos-Ananas, Latte Macchiato, Rhabarber-Erdbeer, Schwarzwilder, Wassermelone,
Zitrone, Zwetschgen-Zimt

Die saisonalen Sorten gelten als eine Sorte und beinhalten jeweils 4 verschiedene Aro-
men. Diese werden je nach Sorte in gleicher Anzahl untergemischt. Saisonale Sorten
konnen nicht einzeln gewéhlt werden.

Lieferfrist

Heute bis 15 Uhr bestellen,
morgen ab 10 Uhr erhéltlich.

24 Stiick, 4er Einheit
Art.-Nr. 500

Fr. 23.—-

Platte Schieferoptik, rund, ¢ 22 cm
Maximal 6 Sorten wihlbar

48 Stiick, 6er Einheit
Art.-Nr. 502

Fr. 46.—-

Platte Schieferoptik, gross, 37x27 cm
Maximal 8 Sorten wihlbar
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36 Stiick, 6er Einheit
Art.-Nr. 501 Fr.35.—

Platte Schieferoptik, klein, 27x27 cm
Maximal 6 Sorten wihlbar

.2
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84 Stiick, 6er Einheit

Art.-Nr. 503 Fr. 81.—
Scala, Mietartikel, 46 x 66 cm

Maximal 8 Sorten wihlbar
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Schokoladen-Prdsente

Schokoladen-Prdisente

Lieferfrist
Cellophan

3-4, Tage, Dienstag ist letzter Bestelltag fiir Freitag, Samstag, Sonntag.
Alle Prisente werden cellophaniert mit Massche geliefert (im Preis inklusiv)

Praliné Prisent Mr. & Mrs. D334

A | Mit 120 gemischten Pralinés & Truffes Fr. 184.—
Ungekiihlt lagerfihig, Haltbarkeit 21 Tage
B | Mit 120 gemischten Praliné, Truffes und Macarons Fr. 184.—

Lagerung gekiihlt, Haltbarkeit 2 Tage (Bild)

Fotodruck 18 x18 c¢cm geméss Bild oder Datei vom Kunden.

Praliné Prisent Wedding D335
Mit 48 gemischten Pralinés und Truffes Fr. 84.-
Ungekiihlt lagerfihig, Haltbarkeit 21 Tage.

Fotodruck 18 x13 cm geméss Bild oder Datei vom
Kunden.

Praliné Priisent klein D332

Mit ca. 52 Stk. gemischten Pralinés und Truffes

22 x14 cm, ungekiihlt lagerfahig, Haltbarkeit 21 Tage.

Cellophaniert mit Masche.

Fr. 103.-

Coeur Praliné D325

ca. 40 Pralinés
ca. 70 Pralinés (Bild)
ca. 112 Pralinés
ca. 152 Pralinés

26x30 cm
39x33 cm
46 x40 cm
56x45cm

Fr. 109.-
Fr. 156.—
Fr.220.—
Fr.280.-

Schoggiherz gefiillt mit Pralinés, ungekuihlt lagerfahig.
Cellophaniert mit Masche. Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.
Mit Tragant-Zuckerrosen, nicht essbar. Haltbarkeit 21 Tage

Praliné Prisent gross D333
Mit ca. 96 Stk. gemischten Pralinés und Truffes Fr. 174.—

32 x22 cm, ungekiihlt lagerfahig, Haltbarkeit 21 Tage.
Cellophaniert mit Masche. Bitte Text angeben, sonst Ausfithrung ohne Text.

Cellophanieren
Maschenfarben

rot, blau, rosa, gelb, griin, pink

Gerne verpacken wir Thr Préasent liebvoll in Cellophanpapier mit einer
passenden Masche. (Im Preis inklusiv)

Bahnhof Luzern
Schwanenplatz 7
Werkhofstrasse 20
Pilatusstrasse 14,
Pilatusstrasse 17a
Alpenstrasse 9
Rossligasse 17
Pavillon am Quai
Bahnhofstrasse 89
Sihlcity

Shoppi Tivoli
Metalli

Zugerland
Surseepark
Emmen Center
Mall of Switzerland
Pilatusmarkt
Lénderpark

42 mit Café
sonntags geoffnet

www.confiserie.ch/tortenprospekt

Facdhgeschiifte & Cafés

Luzern
Luzern
Luzern
Luzern
Luzern
Luzern
Luzern
Luzern
Zirich
Zirich
Spreitenbach
Zug
Steinhausen
Sursee
Emmenbriicke
Ebikon
Kriens

Stans

esltsae

Confiserie Bachmann

Offnungszeiten

Detaillierte Angaben zu unseren
Offnungszeiten finden Sie auf
www.confiserie.ch/standorte.

Kontakt
Bestell-Service: 041 227 70 70
E-Mail: kundendienst@confiserie.ch

Prospekte & Filme

www.confiserie.ch/festtage

GehussVoll

www.confiserie.ch/osterprospekt

www.confiserie.ch/aperoprospekt

ConfisetiFBachnmianf
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www.confiserie.ch/film



Wir kreieren
mit Herz und Handwerk
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